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FUNDACAO DE AMPARO A PESQUISA DO ESTADO DE MINAS GERAIS

TDCO

TERMO DE DESCENTRALIZACAO DE CREDITO ORCAMENTARIO - TDCO
N2 0030/22 QUE ENTRE S| CELEBRAM A FUNDACAO DE AMPARO A
PESQUISA DO ESTADO DE MINAS GERAIS E A EMPRESA DE PESQUISA

AGROPECUARIA DE MINAS GERAIS PARA EXECUGCAO DO

PROJETO INTRODUCAO DE TECNOLOGIAS ENOLOGICAS E SEU IMPACTO
NO PERFIL QUIMICO E AROMATICO DE VINHOS FINOS PRODUZIDOS NA
REGIAO SUL DE MINAS GERAIS

A Fundacao de Amparo a Pesquisa do Estado de Minas Gerais -
FAPEMIG, inscrita no CNPJ/MF sob o n? 21.949.888/0001-83, sediada na Avenida
José Candido da Silveira, n? 1500, Bairro Horto, em Belo Horizonte/MG,
CEP: 31.170-000, representada neste ato por seu Presidente, PAULO SERGIO
LACERDA BEIRAO, inscrito no CPF/MF sob o n2 091.849.456-72, nomeado
conforme Ato do Sr. Governador de Estado, em 14/11/2020, doravante
denominada ORGAO TITULAR DO CREDITO; e a EMPRESA DE PESQUISA
AGROPECUARIA DE MINAS GERAIS -EPAMIG, com sede na Av. José Candido
da Silveira, n? 1647, Bairro Cidade Nova, na cidade de Belo Horizonte/MG,CEP
31.170-000, inscrita no CNPJ sob o n. 17.138.140/0001-23 , neste ato representada
por sua presidente NILDA DE FATIMA FERREIRA SOARES, inscrita no CPF sob o
n® 423.581.916-04, no uso das atribuicdes, doravante denominada ORGAO
GERENCIADOR DO CREDITO;

Considerando que o Orgéo Titular do Crédito é a agéncia de inducdo
e fomento a pesquisa e a inovacao de Minas Gerais e que, no cumprimento de sua
finalidade, compete a ela apoiar projetos de natureza cientifica e tecnoldgica de
instituicbes de direito publico ou privado ou de pesquisadores individuais, que
sejam considerados relevantes para o desenvolvimento cientifico, tecnoldgico,
econdmico e social do Estado;

Considerando que o Orgdo Gerenciador do Crédito é a executora
que, no cumprimento de sua finalidade, compete o fortalecimento da agricultura e
da pecuaria em Minas Gerais e desenvolve projetos que valorizam as
especificidades regionais e que propde inovacdOes e alternativas as praticas
agricolas tradicionais e realiza pesquisas que buscam a melhoria da qualidade dos
alimentos e resultam em novas tecnologias para aumentar a produtividade no
campo, gerar mais renda para produtor rural e melhorar a qualidade de vida;

Considerando a Lei Estadual n? 22.929/2018, que estabelece em seu



art. 17 que “Dos recursos atribuidos a FAPEMIG,correspondentes a, no minimo, 1%
(um por cento) da receita corrente ordinaria do Estado e por ela privativamente
administrados, nos termos do art. 212 da Constituicdo do Estado, no minimo 40%
(quarenta por cento) serao destinados ao financiamento de projetos desenvolvidos
por instituicdes estaduais", definindo no inc. Ill que deste total “no minimo 15%
(quinze por cento) ao custeio de programas e projetos em ciéncia, tecnologia e
inovacao, no ambito das politicas publicas do Estado sob a responsabilidade de
outras secretarias e outros orgaos e entidades da administracdo direta e indireta";

Considerando que o Termo de Descentralizacdao de Crédito
Orcamentario - TDCO é o instrumento habil a transferir o poder de gestdao de
crédito orcamentario e financeiro entre unidades orcamentarias integrantes do
orcamento fiscal, viabilizando a realizacao de acdées em que haja parceria entre
oérgaos ou entidades de interesse da Administracao Publica Estadual;

Considerando o Parecer n. 15.601, de 24 de fevereiro de 2016, da
Advocacia Geral do Estado de Minas Gerais - AGE,que orienta a utilizacao do
Termo de Descentralizacao de Crédito Orcamentario (TDCO) quando a parceria
envolver recursos destinados aos érgaos ou entidades da Administracao Publica
Estadual;

RESOLVEM celebrar o presente TERMO DE DESCENTRALIZACAO
DE CREDITOS ORCAMENTARIOS, com base na Lei Federal n? 4.320, de 17 de
marco de 1964, na Lei Federal n? 13.243, de 11 janeiro de 2016, e na Lei Federal
n? 10.973/2004, que dispbe sobre estimulo ao desenvolvimento cientifico, a
pesquisa, a capacitacao cientifica e tecnolégica, Decreto Estadual n? 47.442/2018,
Lei Estadual n? 17.348/2008, Decreto Estadual n? 46.319/2013, a Lei Estadual n®
22.929/2018, no Decreto Estadual n? 46.304, de 28 de agosto de 2013, que dispde
sobre a descentralizacao de crédito orcamentdrio entre os érgaos e entidades da
administracdo publica do poder executivo, na Lei Federal n® 13.303, de 30
de junho de 2016, de forma subsidiaria e no que couber, e mediante as cldusulas e
condicdes a seguir estabelecidas:

1. CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

Constitui objeto do presente instrumento a cooperacao para execucao
direta no orcamento da FAPEMIG das despesas correspondentes a execucao do
projeto "INTRODUCAO DE TECNOLOGIAS ENOLOGICAS E SEU IMPACTO NO
PERFIL QUIMICO E AROMATICO DE VINHOS FINOS PRODUZIDOS NA
REGIAO SUL DE MINAS GERAIS", nos termos previstos neste TDCO, e em
conformidade com o Plano de Trabalho Atualizado (54214654) que
é parte integrante e inseparavel do presente Termo.

2. CLAUSULA SEGUNDA - DA VIGENCIA

O prazo de vigéncia deste TDCO é de 36 meses, alinhado ao projeto
que deu origem, a contar da data de publicacao do seu extrato na Imprensa
Oficial do Estado de Minas Gerais, podendo ser prorrogado mediante solicitacao,
acompanhada de justificativa técnica e aceitacao mutua dos participes, com a
devida readequacao do plano de trabalho do projeto, por meio da assinatura de
Termo Aditivo.

PARAGRAFO PRIMEIRO: Este TDCO serd extinto automaticamente
apds o término da vigéncia, independentemente de notificacao judicial ou
extrajudicial entre os participes.

PARAGRAFO SEGUNDO: Qualquer alteracdo deste instrumento
juridico devera ser realizada de comum acordo pelos participes, mediante termo



aditivo, com as devidas justificativas, dentro da vigéncia do instrumento.

PARAGRAFO TERCEIRO:Fica vedado o aditamento do presente TDCO
com o intuito de alterar o seu objeto, sob pena de nulidade do ato e
responsabilidade do agente que o praticou.

3. CLAUSULA TERCEIRA - DOS CREDITOS ORCAMENTARIOS

Os créditos orcamentdarios no valor de R$ 289.227,66 (duzentos e
oitenta e nove mil duzentos e vinte e sete reais e sessenta e seis
centavos) correrao a conta da(s) Dotacao(es) Orcamentéria(s):

2071.19.573.068.4498.0001.3.3.50.43.0.10.1
2071.19.573.068.4498.0001.4.4.50.42.0.10.1

4. CLAUSULA QUARTA - DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS E
FINANCEIROS

Os recursos orcamentarios e financeiros destinados obrigatoriamente
a0 pagamento das despesas decorrentes deste Termo de Descentralizacao de
Crédito Orcamentdario, conforme especificado no detalhamento dos itens do
orcamento aprovado, serao descentralizados pela FAPEMIG a EPAMIG,
preferencialmente em parcela Unica a ser disponibilizada mediante disponibilidade
financeira.

PARAGRAFO PRIMEIRO: A execucdo deverd obedecer ao
detalhamento dos itens do Plano de Trabalho 54214654, que é parte integrante
deste instrumento.

PARAGRAFO SEGUNDO: Os recursos financeiros previstos neste
termo limitam-se ao valor constante na presente Clausula, nao se
responsabilizando o ORGAO TITULAR DO CREDITO pelo aporte de quaisquer
outros recursos em decorréncia de modificacao do projeto original ou por fatos
supervenientes que necessitem de suplementacao a qualquer titulo.

PARAGRAFO TERCEIRO: O crédito orcamentéario descentralizado n&o
utilizado pelo ORGAO GERENCIADOR DO CREDITO deve, obrigatoriamente,
retornar a FAPEMIG, até o término do exercicio financeiro em que ocorreu a
descentralizacao, conforme art 72 do Decreto Estadual n? 46.304/2013.

5. CLAUSULA QUINTA - EXECUCAO ORCAMENTARIA-FINANCEIRA

A disponibilizacao dos recursos financeiros a que se refere a Clausula
Terceira dar-se-a nos termos dos artigos 22, 52 e 62 do DECRETO N¢ 46.304, DE 28
DE AGOSTO DE 2013, transferindo ao ORGAO GERENCIADOR DO CREDITO o
poder de gestao de crédito orcamentdrio da FAPEMIG, e viabilizando a realizagao
do objeto do presente instrumento, de forma a permitir a execucao dos recursos
no préprio orcamento da FAPEMIG, competindo-lhes:

5.1. AO ORGAO TITULAR DO CREDITO

1. Cadastrar, junto a Superintendéncia Central de Contadoria Geral -
SCCG, a unidade executora beneficiaria com a descentralizacao;

2. Designar, por meio de Portaria Conjunta com o érgao gerenciador
do crédito o ordenador de despesas, 0s responsaveis técnicos indicados pelo
mesmo, para realizacao das acbdes de programacao € execucao
orcamentaria, financeira e de contabilizacdo, no ambito da Unidade
Executora



Autorizar e cadastrar, junto ao SIAFI/MG e SIAD/MG, o ordenador
de despesas e 0s responsaveis técnicos indicados pelo 6rgao gerenciador do
crédito, para realizacdo das acdes de programacao e execugao
orcamentaria, financeira e de contabilizacdo, no ambito da Unidade
Executora;

Promover e executar, no ambito do SIAFI/MG, as
descentralizacdes de cotas orcamentdrias e financeiras, para empenho e o
pagamento em nome da Unidade Executora, sob a responsabilidade do érgao
gerenciador do crédito;

Acompanhar as atividades de execug¢dao orcamentaria e avaliar os
seus resultados;

Inserir em sua proposta orcamentdria para o exercicio seguinte, a
ser encaminhada a Superintendéncia Central de Planejamento e
Orcamento/SEPLAG, os servicos e/ou obras com os respectivos valores;

Atuar em situacdes outras, que poderao advir, subordinadas ao
entendimento prévio, inerente a cada caso.

Auxiliar o Orgdo Gerenciador do Crédito nos cadastros dos
instrumentos juridicos celebrados para execucao deste TDCO no Sistema
Integrado de Administracao Financeira - SIAFI-MG e no Sistema Integrado de
Administracao de Materiais e Servicos - SIAD-MG.

5.2. AO ORGAO GERENCIADOR DE CREDITO

Registrar e baixar contabilmente no SIAFI/MG os contratos
celebrados;

Emitir previamente as notas de empenho dos contratos firmados,
conforme o disposto no art. 60 da Lei n? 4.320, de 17 de marco de 1964,
observado o principio da anualidade orcamentaria, conforme disponibilizacao
das cotas pela FAPEMIG;

Liquidar e pagar as despesas decorrentes dos contratos firmados;

Emitir mensalmente o “Relatério Mensal de Conformidade
Contabil - RMMC” das operacdes realizadas de execucao orcamentaria dos
recursos descentralizados;

Analisar e aprovar os relatérios emitidos pelo SIAFI/MG,
decorrentes da execucdo orcamentaria e financeira.
CLAUSULA SEXTA - DAS OBRIGACOES
6.1. DO ORGAO TITULAR DO CREDITO
Garantir e responsabilizar-se pelos recursos orcamentarios e

financeiros necessarios, bem como pelos reajustamentos previstos em
contrato;

Liberar, em tempo habil, os recursos destinados ao pagamento
das acoes executadas;

Deliberar sobre as solicitacdes de acréscimos que recairem sobre
os contratos firmados no ambito do TDCO, quando implicarem aumento dos
custos financeiros necessarios a sua realizacao;

Realizar os procedimentos administrativos exigidos para a
descentralizacao do crédito, incluindo as atividades necessarias junto aos



sistemas corporativos do governo;

6. Promover a delegacao de competéncia para ordenacao da
despesa;

7. O valor do crédito identificado no TDCO pela FAPEMIG devera ser
liguido das demais obrigacdes contratuais assumidas para a mesma dotacao
orcamentaria prevista para o exercicio em questao.

6.2. DO ORGAO GERENCIADOR DE CREDITO

1. Executar o objeto deste instrumento, de acordo com o Plano de
Trabalho, parte integrante deste Instrumento;

2. Apresentar a FAPEMIG, em tempo habil, os pedidos de liberacao
de recursos destinados ao pagamento dos projetos, obras e servicos
executados;

3. Submeter a prévia autorizacao da FAPEMIG a todos os acréscimos

gue recairem sobre os contratos firmados no ambito do TDCO, quando
implicarem aumento dos custos financeiros necessarios a sua realizacao, nos
termos do inciso Ill do art. 42 do Decreto 46.304/2013;

4, Responsabilizar-se pelo empenho, liquidacao e pagamento da
despesa apds a descentralizacao pela FAPEMIG;

5. Informar ao Administrador de Segquranca da FAPEMIG a
identificacdo dos usudrios da unidade executora para fins de execucgao
orcamentaria do TCDO;

Cadastrar os contratos celebrados no SIAFI-MG e no SIAD-MG;

7. Registrar e baixar contabilmente no SIAFI-MG e no SIAD-MG os
contratos celebrados;

8. No caso de execucao plurianual, encaminhar a FAPEMIG, no més
de julho de cada exercicio financeiro, o valor a ser executado no Orcamento
Fiscal do exercicio subsequente, para insercao na sua proposta orcamentaria;

9. Prestar contas junto aos 6rgaos de controle interno e externo;

10. Responder quaisquer questionamentos advindos dos érgaos de
fiscalizacao referentes ao objeto do presente termo;

11. Manter arquivo com documentacao comprobatéria das despesas
realizadas em virtude do presente Termo, disponibilizando-as para consulta, a
gualquer tempo, inclusive para analise técnica e financeira;

12. Firmar contrato e aditivos com o licitante vencedor.

PARAGRAFO PRIMEIRO: Os servidores do sistema de controle
interno estadual, a qualquer tempo e lugar, poderao ter acesso a todos os atos e
fatos relacionados direta ou indiretamente com o instrumento pactuado, quando
em missao de fiscalizacao ou auditoria.

PARAGRAFO SEGUNDO: A responsabilidade pela correta aplicacdo
dos recursos é do ordenador de despesas do Orgdo Gerenciador do Crédito
Orcamentario, nos termos do Art. 62 do Decreto Estadual n? 46.304/2013, inclusive
no caso de execucao em parceria com fundacao de apoio.

PARAGRAFO TERCEIRO: A FAPEMIG reserva-se ao direito de, a
qualquer tempo, monitorar a execucao das metas e atividades, conforme definido
no Plano de Trabalho e, apds a conclusao dos trabalhos, verificar o cumprimento



das condicoes fixadas no TDCO.
7. CLAUSULA SETIMA - DA ALTERACAO

O presente instrumento podera ser aditado com as devidas
justificativas técnicas, mediante proposta a ser apresentada no prazo minimo de
30 (trinta) dias antes do seu término e desde que aceitas, mutuamente, pelos
participes, dentro do seu prazo de vigéncia, considerando-se o tempo necessario
para analise e decisao, sendo vedado aditamento com vistas a alterar o objeto da
descentralizacao.

8. CLAUSULA OITAVA - DA PRESTACAO DE CONTAS CIENTIFICA

O ORGAO GERENCIADOR DO CREDITO obriga-se a realizar as
prestacdes de contas técnico-cientificas parciais, a cada 12 (doze) meses, e a final,
no prazo de até 60 (sessenta) dias apds encerrada a vigéncia do instrumento, ou
apods sua rescisao por qualguer motivo, devendo a prestacao de contas observar
as diretrizes previstas no Manual e regulamentos da FAPEMIG, bem como na
legislacao aplicavel.

PARAGRAFO PRIMEIRO: As prestacbes de contas parciais serdo
realizadas por meio dos relatérios de monitoramento.

PARAGRAFO SEGUNDO: Na prestacdo de contas final deverd ser
encaminhado o relatério técnico-cientifico em formulario eletrénico disponivel na
pagina da FAPEMIG, demonstrando o cumprimento das atividades desenvolvidas e
os resultados alcancados, além do envio de copia das publicacdes e dos produtos
gerados no projeto.

PARAGRAFO TERCEIRO: Na hipdtese de reprovacdo integral ou
parcial da prestacdo de contas técnico-cientifica, o ORGAO GERENCIADOR DO
CREDITO deverd efetuar a devolucdo dos recursos recebidos, integral ou
proporcionalmente, conforme o caso, sem prejuizo da correcao monetaria devida.

9. CLAUSULA NONA - DA PRESTACAO DE CONTAS FINANCEIRA

O ORGAO GERENCIADOR DO CREDITO obriga-se a realizar as
prestacdes de contas financeiras parciais simplificadas, a cada 12 (doze) meses, e
a final, no prazo de até 60 (sessenta) dias apods encerrada a vigéncia do
instrumento, ou apds sua rescisao por gualquer motivo, devendo a prestacao de
contas observar as diretrizes previstas no Manual, na Cartilha de Prestacao de
Contas Financeira e demais regulamentos da FAPEMIG, bem como na legislacao
aplicavel.

PARAGRAFO PRIMEIRO: Na hipétese de reprovacdo integral ou
parcial da prestacdo de contas financeira, o ORGAO GERENCIADOR DO
CREDITO deverd efetuar a devolucdo dos recursos recebidos, integral ou
proporcionalmente, conforme o caso, sem prejuizo da correcao monetaria devida.

10. CLAUSULA DECIMA - DOS EQUIPAMENTOS

Os bens méveis adquiridos com recursos do Orgao TITULAR DE
CREDITO destinados ao projeto ora financiado poderdo ser doados aos érgaos e
entidades da Administracdo PuUblica Direta e Indireta, nos termos da Portaria
FAPEMIG n. 34/2019.

PARAGRAFO PRIMEIRO: A doacéo de que trata o caput efetivar-se-a
automaticamente desde a aquisicdo do bem em favor do ORGAO GERENCIADOR
DO CREDITO, nos termos do artigo 13 da Lei Federal n. 13.243/2016 c/c incisos
XV, do art. 79 do Decreto Estadual n. 47.442/2018.



PARAGRAFO SEGUNDO: Em caso de reprovacdo da prestacdo de
contas final, o valor referente ao bem por ventura doado devera ser ressarcido
ao ORGAO TITULAR DE CREDITO.

PARAGRAFO TERCEIRO: A doacdo de que trata esta Clausula serd
feita mediante encargo, que consiste na obrigatoriedade da utilizacao dos bens
somente nas atividades correlatas com as finalidades da FAPEMIG, relacionadas a
pesquisa, ciéncia, tecnologia e inovacdo e nao sera permitida a doacdo ou
permissdo, pelo ORGAO GERENCIADOR DO CREDITO, a terceiros. Os bens
poderao ser alienados/vendidos em caso de obsolescéncia ou apresentar desgaste
que o torne inadequado para o uso na atividade de pesquisa, mediante ateste do
coordenador da pesquisa sob a qual foi realizada a compra, caso seja possivel, e
chancela do representante maximo do ORGAO GERENCIADOR DO
CREDITO, obrigatoriamente. Deve ser obedecida a legislacdo do estado sobre o
desfazimento/alienacao de bens inserviveis, como exemplo o Decreto
45.242/20009.

PARAGRAFO QUARTO: Em caso de desvio ou inutilizacdo dos bens,
o ORGAO GERENCIADOR DO CREDITO devera ressarcir o ORGAO TITULAR
DO CREDITO, o valor correspondente, mediante prévio procedimento
administrativo para apuracao de dolo ou culpa, sendo ainda possivel a reposicao
do bem, com caracteristicas compativeis, para o cumprimento de sua finalidade.

PARAGRAFO QUINTO: Compete ao ORGAO GERENCIADOR DO
CREDITO responsabilizar-se pela adequada guarda, manutencdo e utilizacdo dos
bens adquiridos com recursos deste TDCO, assegurando o seu uso nas atividades
de pesquisa objeto deste projeto, bem como comunicar ao ORGAO TITULAR DO
CREDITO quaisquer fatos que possam interferir na posse, na propriedade ou no
valor do bem adquirido em decorréncia do presente TDCO.

PARAGRAFO SEXTO: O ORGAO GERENCIADOR DO
CREDITO poderd ceder, durante e enquanto durar a execucdo do projeto, os bens
adquiridos com recursos deste TDCO a eventuais instituicdes participantes do
projeto, desde que necessario e conveniente para o cumprimento do plano de
trabalho.

PARAGRAFO SETIMO: O ORGAO TITULAR DO CREDITO poderd dar
outra destinacao aos bens adquiridos com os recursos provenientes deste TDCO,
na hipétese do ORGAO GERENCIADOR DO CREDITO descumprirem o presente
Termo, ou caso o interesse publico justifigue a destinacao diversa aos referidos
bens.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA RESCISAO E DA DENUNCIA

O presente instrumento podera ser rescindido ou denunciado de pleno
direito, mediante notificacao escrita, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias,
por qualquer dos participes, por inexecucao total ou parcial de quaisquer de suas
cldusulas ou condicdes ou por superveniéncia de norma legal ou evento que o
torne material ou formalmente inexequivel.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DO VINCULO EMPREGATICIO

A eventual alocacao de recursos humanos, desde que prevista no
Plano de Trabalho, por quaisquer dos participes, para a execucao do objeto do
presente Termo, nao implicard em alteracao da relacao laborativa, empregaticia
ou de qualquer natureza, com o d6rgao ou entidade de origem, responsabilizando-
se, cada qual, pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais,
resultantes da execucao do objeto do presente Termo.



13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA DIVULGACAO

Quando da execucdao das acdes realizadas no ambito deste TDCO,
como palestras, semindrios e cursos, ou para divulgacao de qualquer produto
resultado do projeto, por meio de publicacdes cientificas, artigos em jornais e/ou
revistas, folders, banners, cartazes, quadros, folhetos, obrigam-se os participes a
divulgarem, de forma conjunta, o nome e a logomarca da FAPEMIG e do ORGAO
GERENCIADOR DO CREDITO, apds a aprovacao prévia destes, na forma da lei,
observado o disposto no art.37, §1¢ da Constituicdo da Republica, na forma da lei.

PARAGRAFO UNICO: O descumprimento da obrigacdo prevista nesta
Clausula sujeita os participes as penalidades previstas na legislacao vigente.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA- DA FISCALIZACAO, GESTAO,
CONTROLE E TRANSPARENCIA

As partes envolvidas no presente Termo adotarao medidas internas
para o acompanhamento e transparéncia das acdes desenvolvidas no ambito da
presente parceria, em consonancia com as normas legais.

PARAGRAFO PRIMEIRO: As partes deverdo indicar, expressamente,
um responsavel, podendo a indicacao ser feita no Plano de Trabalho ou em
documento apartado, o qual passara a fazer parte integrante e indissociavel do
presente TDCO.

PARAGRAFO SEGUNDO: O ORGAO GERENCIADOR DO
CREDITO indica como responsavel pela gestdo, controle e fiscalizacdo do
presente instrumento juridico, nos termos da Lei Estadual n® 22.929/2018,
o servidor César Elias Botelho CPF 973.121.506-91 e o ORGAO TITULAR DO
CREDITO indica como responséavel pela gestdo do presente instrumento juridico e
fiscalizacao a servidora Janaina Soares S. P. Franca - CPF 043.01.966-59.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOS CASOS OMISSOS

Os casos omissos neste instrumento serao resolvidos em comum
acordo entre os participes, tendo-se em vista as normas da Lei Estadual n°
17.348/2008, do Decreto Estadual n? 46.304/2013, da Lei Federal n? 8.666/1993,
da Lei Federal n2 10.973/2004 e da Lei Federal 13.303 de 30 de junho de 2016.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA- DA PUBLICACAO

A publicacao do extrato deste Termo, assim como de seus aditamentos
no Diario Oficial do Estado é condicao indispensavel para sua eficacia e devera
ocorrer no prazo maximo de 30 (trinta) dias, contados da data de sua assinatura,
ficando a cargo da FAPEMIG, nos termos do paragrafo uUnico do art.11 do Decreto
Estadual n° 46.304/2013.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA - DO FORO

Eventuais controvérsias serao dirimidas administrativamente pelas
partes ou através da Camara de Prevencao e Resolucao Administrativa de
Conflitos - CPRAC da Advocacia-Geral do Estado.

E, por estarem justas e avencadas, apds leitura do instrumento e seus
anexos, as partes assinam eletronicamente o Termo de Descentralizacao de
Crédito Orcamentario, para um sé efeito.

Belo Horizonte, data da assinatura eletrdnica.



PAULO SERGIO LACERDA BEIRAO
Presidente da Fundacao de Amparo a Pesquisa do Estado de Minas Gerais

NILDA DE FATIMA FERREIRA SOARES
Presidente da Empresa de Pesquisa Agropecuaria de Minas Gerais
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Dados da Proposta

Titulo:
Introdugao de tecnologias enoldgicas e seu impacto no perfil quimico e aromatico de vinhos finos produzidos na regiao
Sul de Minas Gerais.

Data de inicio: Data término:

01/02/2023 01/02/2026

Arpa de conhecimento: Sub-area de conhecimento:
CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS TECNOLOGIA DAS BEBIDAS

Resumo da Proposta:

A vitivinicultura apresenta particularidades que a distingue entre paises e até mesmo dentro do pais. Dentre elas, as
condicdes edafoclimaticas, ciclo de producao, época de colheita, cultivares (copa e porta-enxerto), tratos culturais, tipo
de produto, processo de vinificacdo e até mesmo o foco de mercado. Muitas técnicas e procedimentos enoldgicos,
podem influenciar na composicao do vinho, entre eles estdao: temperatura; cepa de levedura; recipiente de fermentagao;
uso enzimas; madeiras; entre outros. E importante salientar que estudos cientificos devem avaliar a influéncia destes
fatores levando em consideracdo a particularidade de cada regido de cultivo e sua influéncia na maturacao da uva. A
utilizacao de recipientes alternativos para vinificagao e o uso de cepas de leveduras selecionadas tem se tornado cada
vez mais popular em diversos paises produtores, mas ndo existem informacdes cientificas sobre seu impacto na
composi¢ao quimica e aromatica nessa condigdo de vitivinicultura brasileira. Com isso, esse projeto tem como objetivo,
avaliar a influéncia de recipientes confeccionados em diversos materiais e a utilizacdo de estirpes de leveduras
comerciais, ainda ndo utilizada pelos produtores da regido, no perfil quimico e aromatico de vinhos produzidos nessa
regido. O trabalho serd desenvolvido na Epamig-Caldas, durante 36 meses. Na safra de verdo, serdo realizados testes
com diferentes leveduras durante a elaboracao do vinho tranquilo Chardonnay. J& na safra de inverno, serdo elaborados
vinhos Syrah em 2 tipos de recipientes (inox e concreto), em seguida, sera avaliado também a maturacao desses vinhos
em inox, concreto e carvalho. Em todos os ensaios, serdo analisados a composicao quimica e o perfil volatil dos vinhos.
Espera-se com este projeto, contribuir com a cadeia produtiva, agregar maior tipicidade e complexidade aos vinhos da
regiao Sul de Minas Gerais, e possivelmente, contribuir com outras regides do Brasil, que iniciam a produgao de vinhos
de inverno.

Palavra chave 1: Palavra chave 2:
Vitis vinifera L. fermentacdo
Palavra chave 3: Palavra chave 4:
concreto inox

Palavra chave 5: Palavra chave 6:
perfil aromatico Leveduras

Instituicdo Executora / Proponente:
EPAMIG - Empresa de Pesquisa Agropecudria de Minas Gerais

Instituicdo Gestora:
NPG - Abdico da indicacao de Gestora

Natureza da Proposta

Forma de execucao dos recursos pleiteados com a Fapemig:
Direta, por meio da utilizacdo da capacidade organizacional da instituicao proponente e sem utilizacdo de Fundacao de
Apoio.;

Selecione entre as opcdes a natureza da proposta:
Politica publica voltada para o desenvolvimento cientifico, tecnoldgico ou de inovacao do Estado;

Detalhamento da Proposta
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01) Objetivo geral
Avaliar a influéncia de diferentes tipos de recipientes e cepas de leveduras no perfil quimico e aromatico de vinhos finos,
produzidos na regiao do Sul de Minas Gerais.

02) Objetivos especificos

- Caracterizar parametros enoldgicos das uvas na colheita e dos mostos durante as diferentes etapas do processo de
elaboracdo; - Determinar a composicdao quimica quantos os parametros exigidos pela legislacdo brasileira; - Realizar
uma caracterizacao do perfil fenélico nos vinhos de colheita de verdo e inverno; - Caracterizar a composicao mineral nos
vinhos elaborados com diferentes recipientes; - Analisar o perfil aromatico nos diferentes vinhos das colheitas de verdo
e inverno; - Efetuar uma anélise descritiva quantitativa (ADQ) com um painel treinado afim de verificar possiveis
diferencas entre os vinhos; - Determinar uma andlise de custo de producao para cada tipo de recipiente usado na
elaboracdo. - Indicar leveduras como alternativas para contribuir com a qualidade e tipicidade dos vinhos da regiao.

03) Contextualizacao e justificativa

A vitivinicultura apresenta particularidades que a distingue entre paises e até mesmo dentro do pais. Dentre elas, as
condicdes edafoclimaticas, ciclo de producdo, época de colheita, cultivares (copa e porta-enxerto), tratos culturais,
processo de vinificacdo e até mesmo o foco de mercado. Diversas técnicas e procedimentos enolégicos influenciam na
composicao do vinho, entre eles: temperatura (Izquierdo-Cafias et al., 2020); cepa de levedura (Samoticha et al., 2019);
recipiente de fermentacdo (Martins et al., 2018; Gil i Cortiella et al., 2021); tipo de maceracdo/extracao fendlica (Maza et
al., 2019; Zhang et al., 2019; Mufioz Garcia et al., 2022); uso enzimas (Claus & Mojsov, 2018; Espejo, 2021); materiais
filtrantes (Howlett, 2019; Bowyer et al.,2020); madeiras (Dumitriu et al., 2019; Jorddo & Cosme, 2022); entre outros. E
importante salientar que estudos cientificos devem avaliar a influéncia destes fatores levando em consideracdo a
particularidade de cada regido de cultivo e sua influéncia no grau de maturagao da uva. A sele¢cdo de um recipiente para
vinificacdo depende de fatores como volume de producdo, preco, custos de instalagdo e manutencdo, consumo de
energia, requisitos e impacto na qualidade do vinho. O debate sobre 0 melhor recipiente estd sempre presente entre os
produtores, mas cada tipo traz suas vantagens e desvantagens, o importante é que seja suficientemente inerte para
garantir que os seus componentes nao afetem negativamente a salde e a qualidade do vinho e do consumidor (Mueller
et al., 2018). Apesar do crescente uso de recipientes alternativos pela inddstria, principalmente na Europa, a literatura
sobre o impacto da utilizacdo desses recipientes na composicao quimica de diferentes vinhos ainda é escassa. Em geral,
Dias et al. (2013) analisaram 20 vinhos Qvevri de diferentes vinicolas da Europa, constataram que eram menos acidos
do que convencionais, continham niveis mais elevados de acidos acético e lactico, e mais baixos de acido tartérico.
Também apresentavam concentracdes elevadas de antioxidantes e fendlicos totais. Martins et al. (2018) analisaram a
composicao volatil de vinhos tintos, brancos e claretes vinificados em anforas (argila) e identificaram que o alcool
isopentilico e o fenetilico eram os compostos volateis presentes em maiores concentragdes. Gil i Cortiella et al. (2021)
avaliaram a vinificacdo da variedade Sauvignon Blanc em diferentes recipientes, concluiram que hd um grande impacto
na composicao sensorial, e que a selecao do tipo de recipiente ajuda a melhorar ou atenuar certas caracteristicas
aromaticas dos vinhos brancos. As leveduras enoldgicas oferecem aos vinicultores uma ferramenta adicional para
diferenciar seus vinhos. Entre as Saccharomyces selecionadas disponiveis comercialmente, existem diferencas
substanciais em sua cinética e aptidao para obter uma fermentacao completa e segura. Determinar quais leveduras
usar e emprega-las de maneira controlada pode ajudar a alcancar a sutil diversidade de aromas e sabores que muitos
enoblogos desejam (Reynolds, 2011). Muitas caracteristicas sao consideradas pelos vinicultores no momento de adquiri
leveduras, entre elas a escolha de estirpes que reduzam a producao compostos volateis considerados ruins e que
promovam um perfil aromatico complexo. O sulfeto de hidrogénio é um importante contribuinte para o aroma redutor
presente em alguns vinhos, possui um limiar de deteccao de apenas 1,6 ug/l no vinho branco e um odor frequentemente
descrito como 'ovos podres' e 'putrefacdo’ (Siebert et al., 2009; Uglicano et al., 2011). Hoje a industria enoldgica
disponibiliza diversas leveduras que prometem resultados positivos no vinho, elas sao desenvolvidas em condigdes
vitivinicolas consideradas tradicionais. Mas é necessario testa-las entre as variedades e os diferentes estilos de vinhos
produzidos em novas regides brasileiras, a fim de verificar sua influéncia na qualidade e melhorar a tipicidade. A area
plantada com videiras no Brasil, em 2021, foi de 75.086 hectares, e a quantidade de uva colhida somente no Estado de
Minas Gerais foi de 19.910 toneladas (IBGE, 2021). A regido produz vinhos no verdo e vem se destacando na produgao
de vinhos de inverno, nome destinado aos vinhos produzidos com o manejo da videira em dupla poda, que permite a
colheita de uvas e elaboragao de vinhos no inverno. A utilizacdo de recipientes alternativos para vinificacdo e o uso de
cepas de leveduras selecionadas tem se tornado cada vez mais popular em diversos paises produtores, mas nao
existem informacdes cientificas sobre seu impacto na composicdo quimica e aromatica nessa condicao de viticultura
brasileira. Com isso, esse projeto tem como objetivo, avaliar a influéncia de recipientes confeccionados em diversos
materiais e a utilizacao de estirpes de leveduras comerciais, ainda nao utilizada pelos produtores da regiao no perfil
quimico e aromatico de vinhos produzidos na regidao Sul de Minas Gerais.
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04) Metodologia (detalhe a metodologia e etapas que serao executadas no projeto para o alcance dos
objetivos)

*Matéria-prima = Em ambos 0s ensaios as uvas serdo colhidas em propriedades de vitivinicultores parceiros da Epamig
(Caldas/MG). No ensaio de diferentes recipientes na vinificacdo serdo utilizadas uvas do género Vitis vinifera L., Syrah
cultivada em sistema de conducdo espaldeira, e no qual foi aplicado o manejo de dupla poda, considerado ideal para a
colheita de inverno na regiao (junho a setembro). J& no ensaio de fermentacao com uso de diferentes leveduras
comerciais, serdo usadas uvas colhidas no periodo de verdo (janeiro a abril), a variedade serd Chardonnay (Vitis vinifera
L.) também cultivada em sistema de conducdo espaldeira. Apds definicdo do ponto de colheita ideal, avaliando
parametros quimicos e enoldgicos, as uvas serao colhidas, transportadas a vinicola experimental Aminthas Assis Laje da
EPAMIG (Caldas/MG), onde serao pesadas e divididas em volumes iguais para os diferentes tratamentos. As uvas serdo
mantidas por 24 ou 48 horas a 0 2C para em seguida proceder com as microvinificacdes. *Tratamentos e elaboracao dos
vinhos em diferentes recipientes = Os tratamentos serao formados por 2 tipos de recipientes (50L) e as elaboracdes
realizadas em duplicata, durante as safras de 2023 e 2024. Tratamento 1 (tanque de aco inox, considerado tradicional)
e Tratamento 2 (cuba em formato de ovo, em concreto). Apds finalizada a vinificacao, os tratamentos serao divididos em
dois lotes, um serd engarrafado e outro seguird para maturacao em 3 tipos de recipientes (carvalho francés, inox e
concreto). A elaboracao dos vinhos tintos de inverno, seguirad o protocolo tradicional para vinificacdo em vinhos tintos
(com fermentacdo alcodlica e malolatica). A etapa de maceracao, contato das partes sélidas com a liquida, importante
etapa para extracao dos compostos fendlicos, ocorrera por 7 a 15 dias em todos os tratamentos (sera definido
dependendo da maturacao das uvas). Apds a fase de fermentacao malolatica, os vinhos serdo estabilizados por 30 dias,
analisados, corrigidos os valores de diéxido de enxofre e engarrafados. Permanecerdo em adega a temperatura
ambiente (16 a 18 °C) por 30 dias, em seguida serdo analisados quanto os parametros quimicos e sensoriais. *Ensaios
de elaboracdo dos vinhos com uso de diferentes leveduras = As uvas serao vinificadas em cubas de aco inox (10L), as
elaboracdes serao realizadas em triplicata, durante as safras de 2023 e 2024. Serdo avaliados 3 tratamentos com
diferentes leveduras (Saccharomyces cerevisiae) e a testemunha sera a levedura considerada padrao nas vinicolas na
regiao, para elaboracao de vinhos tranquilos Chardonnay. Serao elaborados vinhos brancos tranquilos de acordo com o
protocolo ja estabelecido pela Epamig. Apds recebimento, as uvas serdo desengacadas e prensadas para extracao do
mosto, que em seguida sera transferido para seu respectivo recipiente, onde receberd uma dosagem inicial de didxido
de enxofre. Sendo a adicao de levedura na mesma quantidade para todos os tratamentos, serao adicionados ainda,
enzima, nutriente e ativante de fermentacdo. Apds a etapa de fermentacao alcéolica e estabilizacdo/clarificacao, os
vinhos serao corrigidos com didxido de enxofre e engarrafados. Permanecerdao em adega climatizada a temperatura de
16 a 18 °C por 30 dias, em seguida serao analisados quanto os parametros quimicos e sensoriais. *Todas as amostras
serao avaliadas em triplicata quanto aos parametros quimicos classicos (OIV, 2014 e Mapa, 1986), espectrofotométrica
UV/Vis ( OIV, 2014; Ribéreau-Gayon, 1970; Rizzon, 2010; Somers and Evans, 1977; Boulton, 1996), cromatografia gasosa
para compostos aromaticos e liquida para fendlicos (Carlin et al., 2016; Canedo-reis et al., 2020) e absorcao atémica na
analise de elementos minerais (Rizzon, 2010; OIV, 2014). *Andlise Descritiva Quantitativa (ADQ) = serd realizada no
Laboratdrio de Andlises Sensoriais da Epamig-Caldas, com um painel de degustadores profissionais. Serdo avaliados
parametros visuais, olfativos e gustativos, a serem definidos durante o estudo. Os atributos serdo quantificados com a
indicacdo de uma escala numérica ndo estruturada de cinco pontos (0 a 5; mdltiplos de 0,5). Os avaliadores também
citaram suas observacdes pessoais especificas (em ficha livre) e ao final atribuirdo uma nota para avaliacao global do
vinho (50-100). As analises ocorrerdo em estandes individualizados brancos e iluminados, com dispositivo para
eliminacdo da bebida apds a prova. As amostras serdo servidas de forma individual, em tacas de degustacao (ISO,
1977), codificadas e contendo 30 ml de vinho a temperatura de 18 £ 2 2C (OIV, 2016).

05) Publico alvo
Todos os envolvidos no setor: vitivinicolas da regido, inddstrias de equipamentos e insumos enoldgicos, universidades,
centros de pesquisas e empresas de consultoria.

06) Resultados esperados

Estudos tem demonstrado que a atividade vitivinicola é altamente agregadora de valor no mercado brasileiro quando
comparado a outras culturas, e que a utilizacao de tecnologias para aumentar a complexidade e trazer tipicidade serd
uma ferramenta Util para o setor vitivinicola. Com os resultados deste projeto espera-se: - Promover uma alternativa de
equipamento para o processo de elaboragao vinhos tintos de inverno; - Agregar valor aos produtos da cadeia vitivinicola
na regiao de Minas Gerais, e possivelmente, contribuir futuramente com outras regides do Brasil, que iniciam a
produgao de vinhos de inverno. - Promover aos vinicultores uma gama mais ampla de opcdes em estilos de vinhos, bem
como, pode ser uma ferramenta para melhorar a tipicidade. - Indicar novas leveduras comerciais que possam contribuir
com a qualidade e complexidade dos vinhos desta regido. - Avaliar a rentabilidade dos diferentes produtos elaborados,
em funcdo da qualidade e tipicidade dos vinhos.
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07) Indicadores de resultado (apresente os indicadores e metas que permitirao mensurar se os resultados
esperados foram alcancados)

- Microvinificacao dos vinhos de inverno Syrah em diferentes recipientes, serao 4 vinificacdes por ano em duplicata,
totalizando 8 vinhos por ensaio. - Microvinificacdo do vinho de verdo Chardonnay com utilizacao de diferentes leveduras,
serdao 4 tratamentos em triplicata, totalizando a elaboracdo de 12 vinhos por ensaio. - Resultados das andlises de mosto
antes da vinificacdo ( 20 amostras por ano de estudo, sendo 8 no primeiro semestre e 12 no segundo). - Resultados das
analises fisico-quimicas e mineral dos vinhos ap6s vinificacdo (20 amostras por ano de estudo). - Resultados de andlises
cromatograficas (20 amostras por ano de estudo). - Resultados dos ensaios de sensorial ( total de 20 amostras por ano
de estudo).

08) Evidéncia do porqué que a equipe proposta esta capacitada a desenvolver o projeto de forma eficiente
e eficaz

A equipe do Nucleo Tecnoldgico Uva e Vinho da Epamig - Caldas/MG é composta por profissionais capacitados na area
de viticultura, enologia e andlises quimicas, a qual pode garantir o desenvolvimento das atividades e resolucdo de
imprevistos que possam surgir ao logo do projeto.

09) Instituic6es associadas/parceiras (caso aplicavel, indique as demais instituicoes com participacao no
projeto e descreva suas principais atividades e responsabilidades, assim como as atividades e
responsabilidades que serdo com ela compartilhadas)

- Proprietarios de vinicolas que contribuirdo com as uvas para as microvinificacdes e que possuem interesse em
implementar as tecnologias avaliadas. - Bolsista graduado para auxiliar com a colheita, elaboracao dos vinhos e
caracterizagdo quimica. - Embrapa uva e vinho (instituicdo publica) - poderao ceder o equipamento de absorcao atdmica
para andlise de minerais. A contrapartida dessa parceria serd a coautoria em publicacdes do projeto e a compra de
algum padrao de mineral que eles ndo tenham. - Empresa privada - conceder por doagao os recipientes em concreto,
em contrapartida dessa parceria sera disponibilizado resultados do estudo a divulgacao da tecnologia.

10) Fatores de contexto -favoraveis- que o projeto podera sofrer

- A maior parte dos equipamentos necessarios para vinificacdo e analises estdo na unidade da Epamig - Caldas, o que
facilita a organizagao e acompanhamento das atividades do projeto pela equipe envolvida. - A possibilidade de
contratacdo de bolsista para auxiliar as atividades. - Apds aprovacao e liberacao dos recursos serdao adquiridos os
materiais de consumo e equipamentos no tempo apropriado para que nao haja atraso no projeto.

11) Fatores de contexto -desfavoraveis- que o projeto podera sofrer e acées para mitigacao

- Possivel desvio de custos iniciais, devido a mudancas constantes de precos dos produtos no mercado. Acao para
mitigacao: adquirir os materiais necessdrio assim que houver liberacdo do orcamento, garantido os valores submetidos
inicialmente. - Quebra de algum equipamento na vinicola experimental ou em laboratério. Acdo para mitigacdo: ter o
contrato de manutengao preventiva e corretiva dos equipamentos com as empresas especializadas. - Tempo de
elaboracdo dos vinhos pode variar no inverno. Acdo para mitigacdo: manter o maximo de controle na temperatura da
sala em que estdo armazenados os vinhos.

12) Instalacoes e equipamentos existentes a serem utilizados para a execucao das atividades previstas

- A Epamig (campo experimental de Caldas - MG) consta com uma vinicola com equipamentos necessarios para
elaboragao dos vinhos: recipientes de fermentacao (3 cubas de ago inox; 3 cubas de madeira e 3 cubas de concreto),
desengacadeira, e prensa automatica. A unidade possui ainda, laboratérios equipados para realizacdo da maioria das
analises quimicas e sensoriais. - As andlises de minerais por absorcdo atdmica, serao realizadas em parceria com a
Embrapa Uva e Vinho, sob a responsabilidade do Pesquisador Giuliano Elias Pereira, devido nao haver esse equipamento
na unidade da Epamig.
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13) Fundamentacao legal

6 meses - janeiro a junho de 2023 = Analisar as uvas e elaborar os vinhos com diferentes leveduras (12 safra); Realizar
uma pesquisa bibliogréfica sobre artigos recém-publicados. 12 meses - junho a dezembro de 2023 = Analisar os vinhos
de leveduras (12 safra) quanto aos parametros quimicos e sensoriais; Analisar uva, mosto e elaborar vinho inverno
Syrah em diferentes recipientes (12 safra). 18 meses - janeiro a junho de 2024 = Analisar as uvas, mosto e elaborar os
vinhos com diferentes leveduras (22 safra); Analisar vinhos tintos de inverno Syrah (12 safra). 24 meses - junho a
dezembro 2024 = Avaliar os vinhos de leveduras (22 safra) quanto aos parametros quimicos e sensoriais; Analisar uvas,
mosto e elaborar vinhos de inverno Syrah da 22 safra (tratamento ¢/ diferentes recipientes); Tratar estatisticamente os
resultados do estudo de leveduras (nos 2 anos). 30 meses - janeiro a junho 2025 = Analisar quimicamente e caracterizar
o perfil sensorial dos vinhos inverno Syrah 22 safra (tratamento ¢/ diferentes recipientes); Submeter 1 artigo cientifico
(sobre leveduras). 36 meses - junho a dezembro 2025 = Realizar andlise estatistica dos resultados (vinhos inverno
Syrah); Submeter 1 artigo cientifico (com resultado do estudo de diferentes recipientes); Escrever e submeter um
documento técnico sobre as duas tecnologias enoldgicas avaliadas; Escrever e enviar o relatério final.

Membros da Equipe

Nome: Email:

RENATA VIEIRA DA MOTA rvmota@epamig.br

Funcao: URL do curriculo Lattes:
Subcoordenador http://lattes.cnpq.br/2142045802253802
Atividades:

Auxiliar na coordenacao do projeto; participar das atividades relacionadas as analises quimicas e cromatograficas;
contribuir com a escrita de artigos e relatérios.

Status no aceite em participar do projeto:

Aceito

Nome: Email:

CLAUDIA RITA DE SOUZA crsouza@epamig.br

Funcao: URL do curriculo Lattes:

Colaborador http://lattes.cnpq.br/7216713195752361
Atividades:

Participar das atividades relacionadas ao campo e colheita de uvas; auxiliar nas andlises quimicas; contribuir com a
escrita de artigos e relatérios.

Status no aceite em participar do projeto:

Aceito

Nome: Email:

GIULIANO ELIAS PEREIRA giuliano.pereira@embrapa.br

Funcao: URL do curriculo Lattes:

Colaborador http://lattes.cnpq.br/0459361867767898
Atividades:

Responsavel pelas andlises de mineiras por absorcao atdmica e contribuir com a escrita de artigos cientificos.

Status no aceite em participar do projeto:

Pendente
Nome: Email:
Francisco Mickael de Medeiros Camara mickaelmedeiros@hotmail.com
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Funcao: URL do curriculo Lattes:
Colaborador http://lattes.cnpq.br/1424554534357183

Atividades:
Participar das atividades relacionadas ao campo e colheita de uvas; auxiliar nas andlises quimicas; contribuir com a
escrita de artigos e relatérios.

Status no aceite em participar do projeto:

Aceito

Nome: Email:

Lucas Bueno do Amaral lucas.amaral@epamig.br

Funcao: URL do curriculo Lattes:

Colaborador http://lattes.cnpq.br/4545629151627285
Atividades:

Participar das atividades relacionadas a elaboracao dos vinhos; auxiliar nas analises quimicas e sensorial; contribuir com

a escrita de artigos e relatérios.

Status no aceite em participar do projeto:

Pendente

Nome: Email:

Naissa Prévide Bernardo bpnaissa@hotmail.com

Funcao: URL do curriculo Lattes:

Colaborador http://lattes.cnpq.br/0644970218489363
Atividades:

Participar das atividades relacionadas as analises quimicas e cromatograficas; contribuir com a escrita de artigos e
relatdrios.

Status no aceite em participar do projeto:

Aceito

Nome: Email:

Juliane Barreto de Oliveira juliane.barreto@hotmail.com

Funcao: URL do curriculo Lattes:

Coordenador http://lattes.cnpq.br/7723020942737713
Atividades:

Coordenar o andamento das atividades e recursos, auxiliar na elaboracao e andlises dos vinhos, orientar bolsistas e
estagiarios, escrever artigos e relatérios, além de participar de palestras.

Status no aceite em participar do projeto:
Aceito

Produtos Pretendidos

Produto: Quantidade:
ARTIGOS EM REVISTAS ESPECIALIZADAS 2

Especificacao:

Produto: Quantidade:
PROCESSOS/METODOLOGIAS/PROCEDIMENTOS 2
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Especificacao:

Produto: ) X Quantidade:
PUBLICACOES ELETRONICAS INDEXADAS 1

Especificacao:

Produto: Quantidade:
TRABALHOS COMPLETOS EM ANAIS DE CONGRESSOS 1

Especificacao:

Meta:
1 - Coletar amostras e analisar uvas Chardonnay para determinar o ponto de colheita Realizar a colheita das uvas
Chardonnay

Meta:
6 - Elaborar vinhos Chardonnay com diferentes leveduras

Meta:
7 - Analisar vinho Chardonnay (1 safra)

Meta:
8 - Coletar amostra e determinar o ponto de colheita uvas Syrah (1 safra)

Meta:
9 - Elaborar vinho Syrah (1 safra)

Meta:
10 - Analisar e determinar o ponto de colheita uvas Chardonnay (2 safra)

Meta:
11 - Elaborar vinho Chardonnay (2 safra)

Meta:
12 - Analisar vinho Syrah (1 safra)

Meta:
13 - Analisar vinho Chardonnay (2 safra)

8/22



Meta:
2 - Analisar e colher uva Syrah (2 safra)

Meta:
3 - Tratar estatisticamente dados chardonnay (1 e 2 safras)

Meta:
4 - Analisar vinho Syrah (2 safra)

Meta:
5 - submeter 1 artigo com vinhos Chardonnay

Meta:
14 - Submeter 1 artigo com vinhos Chardonnay (1 e 2 safras)

Meta:
15 - Realizar estatistica dos vinhos Syrah (1 e 2 safras)

Meta:
16 - Submeter um documento técnico

Meta:
17 - Escrever relatdrio final

Meta:
18 - Elaborar vinho Syrah (2 safra)

Meta:
19 - Redigir e enviar 1 artigo cientifico com resultados dos vinhos Syrah (1e 2 safras)

Meta:
8 - Coletar amostra e determinar o ponto de colheita uvas Syrah (1 safra)

Descricao:
8.1 - Coletar amostras de uvas Syrah e determinar o ponto ideal de colheita Colher as uvas

Indicador de Progresso:
Colheita de uvas Syrah (1 safra)

Entregavel(is):

Més de inicio: Més de fim: Duracao:
06 12 7
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Peso: Responsavel:

2 CLAUDIA RITA DE SOUZA

Executor(es):

Meta:
18 - Elaborar vinho Syrah (2 safra)

Descricao:

18.1 - Elaborar 4 vinhos Syrah nos dois tratamentos sugeridos (2 safra)

Indicador de Progresso:
Elaborar 4 vinhos Syrah (2 safra)

Entregavel(is):

Més de inicio: Més de fim: Duracao:
19 24 6

Peso: Responsavel:

2 Lucas Bueno do Amaral

Executor(es):

Meta:

11 - Elaborar vinho Chardonnay (2 safra)

Descricao:

11.1 - Elaborar 12 vinhos chardonnay (2 safra)

Indicador de Progresso:

12 vinhos chardonnay

Entregavel(is):

Més de inicio: Més de fim: Duracao:
13 18 6

Peso: Responsavel:

2 Juliane Barreto de Oliveira

Executor(es):

Meta:

16 - Submeter um documento técnico

Descricao:

16.1 - Escrever e submeter 1 documento técnico com resultados das duas tecnologias estudadas

Indicador de Progresso:
Promover a preparacao e envio de 1 documento técnico

Entregavel(is):

Més de inicio: Més de fim:

31 36

Peso: Responsavel:

1 Juliane Barreto de Oliveira
Executor(es):

Duracao:
6

CLAUDIA RITA DE SOUZA; GIULIANO ELIAS PEREIRA; Naissa Prévide Bernardo; RENATA VIEIRA DA MOTA
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Meta:
10 - Analisar e determinar o ponto de colheita uvas Chardonnay (2 safra)

Descricao:
10.1 - Determinar o ponto ideal de colheita de uvas Chardonnay (2 safra)

Indicador de Progresso:
Colheita de uvas chardonnay (2 safra)

Entregavel(is):

Més de inicio: Més de fim: Duracao:
13 18 6

Peso: Responsavel:

2 CLAUDIA RITA DE SOUZA

Executor(es):

Meta:

5 - submeter 1 artigo com vinhos Chardonnay

Descricao:

5.1 - Escrever e submeter 1 artigo com ensaio de Chardonnay

Indicador de Progresso:

1 artigo cientifico

Entregavel(is):

Més de inicio: Més de fim: Duracdao:
25 30 6

Peso: Responsavel:

1 Juliane Barreto de Oliveira

Executor(es):

GIULIANO ELIAS PEREIRA; Naissa Prévide Bernardo; RENATA VIEIRA DA MOTA

Meta:

12 - Analisar vinho Syrah (1 safra)

Descricao:

12.1 - Realizar a caracterizacdo quimica e sensorial vinho Syrah (1 safra)

Indicador de Progresso:

Analisar 4 amostras de vinho Syrah (1 safra)

Entregavel(is):

Més de inicio: Més de fim: Duracao:
13 18 6

Peso: Responsavel:

2 RENATA VIEIRA DA MOTA

Executor(es):

GIULIANO ELIAS PEREIRA; Naissa Prévide Bernardo; RENATA VIEIRA DA MOTA

Meta:
15 - Realizar estatistica dos vinhos Syrah (1 e 2 safras)

11/22



Descricao:
15.1 - Realizar a anélise estatistica vinhos Syrah (safras 1 e 2)

Indicador de Progresso:
Fazer tabelas e gréficos

Entregavel(is):

Més de inicio: Més de fim: Duracao:
31 36 6

Peso: Responsavel:

1 Juliane Barreto de Oliveira

Executor(es):

RENATA VIEIRA DA MOTA

Meta:
6 - Elaborar vinhos Chardonnay com diferentes leveduras

Descricao:
6.1 - Elaborar 12 vinhos Chardonnay (1 safra) 4 tratamentos em triplicata

Indicador de Progresso:
Elaborar 12 vinhos Chardonnay com diferentes leveduras 1 safra

Entregavel(is):

Més de inicio: Més de fim: Duracao:
01 06 6

Peso: Responsavel:

2 Juliane Barreto de Oliveira

Executor(es):

Juliane Barreto de Oliveira; Lucas Bueno do Amaral

Meta:
2 - Analisar e colher uva Syrah (2 safra)

Descricao:
2.1 - Determinar o ponto ideal de colheita e colher uvas Syrah (2 safra)

Indicador de Progresso:
Colher uvas Syrah (2 safra)

Entregavel(is):

Més de inicio: Més de fim: Duracdo:
19 24 6

Peso: Responsavel:

2 CLAUDIA RITA DE SOUZA

Executor(es):

Meta:

17 - Escrever relatério final

Descricao:
17.1 - Escrever o relatdrio de prestacao de contas do projeto

Indicador de Progresso:
1 relatério final
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Entregavel(is):

Més de inicio: Més de fim:

31 36

Peso: Responsavel:

1 Juliane Barreto de Oliveira
Executor(es):

CLAUDIA RITA DE SOUZA; Naissa Prévide Bernardo; RENATA VIEIRA DA MOTA

Duracao:

6

Meta:
7 - Analisar vinho Chardonnay (1 safra)

Descricao:

7.1 - Realizar as andlises quimicas e sensoriais de 12 amostras de Chardonnay (1 safra)

Indicador de Progresso:
analise quimica de 12 amostras de vinho Chardonnay (1 safra)

Entregavel(is):

Més de inicio: Més de fim: Duracdo:
06 12 7

Peso: Responsavel:

2 RENATA VIEIRA DA MOTA

Executor(es):

GIULIANO ELIAS PEREIRA; Naissa Prévide Bernardo; RENATA VIEIRA DA MOTA

Meta:

3 - Tratar estatisticamente dados chardonnay (1 e 2 safras)

Descricao:

3.1 - Realizar andlise estatistica e preparar tabelas e graficos com resultados

Indicador de Progresso:

Tabelas e graficos com resultados do ensaio Chardonnay

Entregavel(is):

Més de inicio: Més de fim: Duracao:
19 24 6

Peso: Responsavel:

1 Juliane Barreto de Oliveira

Executor(es):

RENATA VIEIRA DA MOTA

Meta:
14 - Submeter 1 artigo com vinhos Chardonnay (1 e 2 safras)

Descricao:

14.1 - Escrever e submeter um artigo com resultados do ensaio com Chardonnay

Indicador de Progresso:
1 artigo cientifico

Entregavel(is):
ARTIGOS EM REVISTAS ESPECIALIZADAS -
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Més de inicio: Més de fim: Duracao:

25 30 6
Peso: Responsavel:

1 Juliane Barreto de Oliveira

Executor(es):

CLAUDIA RITA DE SOUZA,; Francisco Mickael de Medeiros Camara; GIULIANO ELIAS PEREIRA; Juliane Barreto de Oliveira;
Lucas Bueno do Amaral; Naissa Prévide Bernardo; RENATA VIEIRA DA MOTA

Meta:
1 - Coletar amostras e analisar uvas Chardonnay para determinar o ponto de colheita Realizar a colheita das uvas
Chardonnay

Descricao:
1.1 - Avaliar o ponto de colheita e Coletar uvas Chardonnay 1 safra

Indicador de Progresso:
Colher uvas Chardonnay

Entregavel(is):

Més de inicio: Més de fim: Duracao:
01 06 6

Peso: Responsavel:

1 CLAUDIA RITA DE SOUZA

Executor(es):

Meta:

13 - Analisar vinho Chardonnay (2 safra)

Descricao:
13.1 - Analisar quimicamente 12 amostras de chardonnay (2 safra)

Indicador de Progresso:
Resultado andlises quimica e sensorial de 12 amostras de chardonnay (2 safra)

Entregavel(is):

Més de inicio: Més de fim: Duracdo:
19 24 6

Peso: Responsavel:

2 RENATA VIEIRA DA MOTA

Executor(es):

GIULIANO ELIAS PEREIRA; Naissa Prévide Bernardo; RENATA VIEIRA DA MOTA

Meta:
19 - Redigir e enviar 1 artigo cientifico com resultados dos vinhos Syrah (1e 2 safras)

Descricao:
19.1 - Avaliar resultados e escrever 1 artigo cientifico com os resultados dos vinhos Syrah em duas safras

Indicador de Progresso:
1 artigo cientifico com vinhos Syrah

Entregavel(is):
ARTIGOS EM REVISTAS ESPECIALIZADAS -

Més de inicio: Més de fim: Duracao:
31 36 6
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Peso: Responsavel:
1 Juliane Barreto de Oliveira

Executor(es):
CLAUDIA RITA DE SOUZA; GIULIANO ELIAS PEREIRA; Naissa Prévide Bernardo; RENATA VIEIRA DA MOTA

Meta:
9 - Elaborar vinho Syrah (1 safra)

Descricao:
9.1 - Elaborar 4 vinhos Syrah (1 safra)

Indicador de Progresso:
4 vinhos syrah

Entregavel(is):

Més de inicio: Més de fim: Duracao:
06 12 7

Peso: Responsavel:

2 Lucas Bueno do Amaral

Executor(es):

Meta:

4 - Analisar vinho Syrah (2 safra)

Descricao:
4.1 - Analisar de forma quimica e sensorial vinhos Syrah (2 safra)

Indicador de Progresso:
Resultados de analises de 4 amostras de vinho syrah em triplicata

Entregavel(is):

Més de inicio: Més de fim: Duracao:
25 30 6

Peso: Responsavel:

2 RENATA VIEIRA DA MOTA

Executor(es):

GIULIANO ELIAS PEREIRA; Naissa Prévide Bernardo; RENATA VIEIRA DA MOTA

Tipo de Dispéndio: Dispéndio:
OUTRO MANUTENCAO DE EQUIPAMENTOS
Descricao:

Manutengao Preventiva Sistemas GC/MS e LC/MS

Justificativa:

A manutencao preventiva do equipamento é interessante pois auxilia que as analises cromatograficas sejam realizadas
de forma segura e no prazo determinado, evitando que haja imprevistos. Os dois equipamentos ja sdo antigos, e
precisam de revisao para bom funcionamento.

Quantidade: Valor Unitario:

1 R$ 45.703,82

Sub-Total: Classificacao Economica da Despesa:
R$ 45.703,82 Custeio
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Importado/Pagamento no Exterior:
Nao

Etapas Vinculadas:

Origem de Recurso:
Concedente

12.1 - Realizar a caracterizacdo quimica e sensorial vinho Syrah (1 safra); 13.1 - Analisar quimicamente 12 amostras de
chardonnay (2 safra); 4.1 - Analisar de forma quimica e sensorial vinhos Syrah (2 safra); 7.1 - Realizar as andlises
quimicas e sensoriais de 12 amostras de Chardonnay (1 safra)

Tipo de Dispéndio:
OUTRO

Descricao:

Manutencao preventiva destilador Super Deer

Justificativa:

Dispéndio:
MANUTENCAO DE EQUIPAMENTOS

0 aparelho é muito utilizado em duas metodologias, para destilagcdo de alcool e acidez volatil em mosto e vinhos. A
Gltima manutencao foi em 2016, para que nao ocorra imprevistos durante o projeto e obter resultados seguros, seria

necessario a manutencdao do mesmo.

Quantidade:
1

Sub-Total:
R$ 32.000,00

Importado/Pagamento no Exterior:
Nao

Etapas Vinculadas:

Valor Unitario:
R$ 32.000,00

Classificacao Economica da Despesa:
Custeio

Origem de Recurso:
Concedente

12.1 - Realizar a caracterizacdo quimica e sensorial vinho Syrah (1 safra); 13.1 - Analisar quimicamente 12 amostras de
chardonnay (2 safra); 4.1 - Analisar de forma quimica e sensorial vinhos Syrah (2 safra); 7.1 - Realizar as andlises
quimicas e sensoriais de 12 amostras de Chardonnay (1 safra)

Tipo de Dispéndio:
OUTROS SERVICOS DE TERCEIROS

Descricao:
Taxa adicional de projeto

Justificativa:
Taxa adicional em projetos acima de 100 mil

Quantidade:
0

Sub-Total:
R$ 0,00

Importado/Pagamento no Exterior:
Nao

Etapas Vinculadas:

Dispéndio:
OUTROS SERVICOS DE TERCEIROS

Valor Unitario:
R$ 0,00

Classificacao Economica da Despesa:
Custeio

Origem de Recurso:
Concedente

11.1 - Elaborar 12 vinhos chardonnay (2 safra); 12.1 - Realizar a caracteriza¢do quimica e sensorial vinho Syrah (1
safra); 13.1 - Analisar quimicamente 12 amostras de chardonnay (2 safra); 18.1 - Elaborar 4 vinhos Syrah nos dois
tratamentos sugeridos (2 safra); 4.1 - Analisar de forma quimica e sensorial vinhos Syrah (2 safra); 6.1 - Elaborar 12
vinhos Chardonnay (1 safra) 4 tratamentos em triplicata; 7.1 - Realizar as analises quimicas e sensoriais de 12 amostras
de Chardonnay (1 safra); 9.1 - Elaborar 4 vinhos Syrah (1 safra)

Tipo de Dispéndio:
OUTROS SERVICOS DE TERCEIROS

Descricao:
Fundacao gestora

Dispéndio:
OUTROS SERVICOS DE TERCEIROS
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Justificativa:
Despesas operacionais referentes a fundacao gestora

Quantidade:
1

Sub-Total:
R$ 20.036,49

Importado/Pagamento no Exterior:
Nao

Etapas Vinculadas:

Valor Unitario:
R$ 20.036,49

Classificacao Economica da Despesa:
Custeio

Origem de Recurso:
Concedente

11.1 - Elaborar 12 vinhos chardonnay (2 safra); 12.1 - Realizar a caracteriza¢do quimica e sensorial vinho Syrah (1
safra); 13.1 - Analisar quimicamente 12 amostras de chardonnay (2 safra); 18.1 - Elaborar 4 vinhos Syrah nos dois
tratamentos sugeridos (2 safra); 4.1 - Analisar de forma quimica e sensorial vinhos Syrah (2 safra); 6.1 - Elaborar 12
vinhos Chardonnay (1 safra) 4 tratamentos em triplicata; 7.1 - Realizar as anélises quimicas e sensoriais de 12 amostras
de Chardonnay (1 safra); 9.1 - Elaborar 4 vinhos Syrah (1 safra)

Tipo de Dispéndio:
DIARIA

Descricao:
Realizar anélises de absor¢do atémica no RS

Justificativa:

Dispéndio:
DIARIA NACIONAL

Como a integrante Juliane Barreto de Oliveira, sabe manusear o aparelho de absorcao atdmica e o falta de funcionarios
da Embrapa, pode haver a necessidade de ir a Embrapa Uva e vinho realizar essas andlises.

Quantidade:
7

Sub-Total:
R$ 1.400,00

Importado/Pagamento no Exterior:
Nao

Etapas Vinculadas:

Valor Unitario:
R$ 200,00

Classificacao Economica da Despesa:
Custeio

Origem de Recurso:
Concedente

12.1 - Realizar a caracterizacdo quimica e sensorial vinho Syrah (1 safra); 13.1 - Analisar quimicamente 12 amostras de
chardonnay (2 safra); 4.1 - Analisar de forma quimica e sensorial vinhos Syrah (2 safra); 7.1 - Realizar as andlises
quimicas e sensoriais de 12 amostras de Chardonnay (1 safra)

Tipo de Dispéndio:
PASSAGEM AEREA

Descricao:
Realizar andlise de AA

Justificativa:

Dispéndio:
PASSAGEM NACIONAL

Pode haver a necessidade de Juliane Oliveira ir até Bento Goncalves realizar as andlises de absor¢do atdmica nos vinhos,

devido a falta de funciondrios nas atividades da embrapa.

Quantidade:
2

Sub-Total:
R$ 4.000,00

Importado/Pagamento no Exterior:
Nao

Valor Unitario:
R$ 2.000,00

Classificacao Economica da Despesa:
Custeio

Origem de Recurso:
Concedente
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Etapas Vinculadas:

12.1 - Realizar a caracterizacdo quimica e sensorial vinho Syrah (1 safra); 13.1 - Analisar quimicamente 12 amostras de
chardonnay (2 safra); 4.1 - Analisar de forma quimica e sensorial vinhos Syrah (2 safra); 7.1 - Realizar as anélises
quimicas e sensoriais de 12 amostras de Chardonnay (1 safra)

Tipo de Dispéndio: Dispéndio: -

BOLSA ’ BOLSA DE DESENVOLVIMENTO EM CIENCIA, TECNOLOGIA E
INOVACAO

Justificativa:

Quantidade: Valor Unitdrio:

1| Mensalidades: 36 R$ 1.600,00

Sub-Total: Classificacao Economica da Despesa:

R$ 57.600,00 Custeio

Importado/Pagamento no Exterior: Origem de Recurso:

N&ao Concedente

Etapas Vinculadas:

1.1 - Avaliar o ponto de colheita e Coletar uvas Chardonnay 1 safra; 10.1 - Determinar o ponto ideal de colheita de uvas
Chardonnay (2 safra); 11.1 - Elaborar 12 vinhos chardonnay (2 safra); 12.1 - Realizar a caracterizacdo quimica e
sensorial vinho Syrah (1 safra); 13.1 - Analisar quimicamente 12 amostras de chardonnay (2 safra); 18.1 - Elaborar 4
vinhos Syrah nos dois tratamentos sugeridos (2 safra); 2.1 - Determinar o ponto ideal de colheita e colher uvas Syrah (2
safra); 4.1 - Analisar de forma quimica e sensorial vinhos Syrah (2 safra); 6.1 - Elaborar 12 vinhos Chardonnay (1 safra) 4
tratamentos em triplicata

Tipo de Dispéndio: Dispéndio:

EQUIPAMENTO E MATERIAL PERMANENTE EQUIPAMENTOS E MATERIAIS PERMANENTES
Descricao:

Computador

Justificativa:
No momento, ndo constam computadores disponiveis na unidade, a utilizagdo de um computador pessoal para
arquivamento e escrita de publicacbes é arriscado.

Quantidade: Valor Unitario:

2 R$ 2.324,43

Sub-Total: Classificacao Economica da Despesa:
R$ 4.648,86 Capital

Importado/Pagamento no Exterior: Origem de Recurso:

Nao Concedente

Etapas Vinculadas:

15.1 - Realizar a andlise estatistica vinhos Syrah (safras 1 e 2); 16.1 - Escrever e submeter 1 documento técnico com
resultados das duas tecnologias estudadas; 17.1 - Escrever o relatdrio de prestacdo de contas do projeto; 19.1 - Avaliar
resultados e escrever 1 artigo cientifico com os resultados dos vinhos Syrah em duas safras; 3.1 - Realizar analise
estatistica e preparar tabelas e graficos com resultados; 5.1 - Escrever e submeter 1 artigo com ensaio de Chardonnay

Tipo de Dispéndio: Dispéndio:

EQUIPAMENTO E MATERIAL PERMANENTE EQUIPAMENTOS E MATERIAIS PERMANENTES
Descricao:

Impressora

Justificativa:
E importante haver uma impressora disponivel para o projeto, auxiliaria na impressao de documentos, tabelas, planilhas
para controle das atividades.
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Quantidade: Valor Unitario:

1 R$ 1.576,88

Sub-Total: Classificacao Economica da Despesa:
R$ 1.576,88 Capital

Importado/Pagamento no Exterior: Origem de Recurso:

Nao Concedente

Etapas Vinculadas:

11.1 - Elaborar 12 vinhos chardonnay (2 safra); 15.1 - Realizar a analise estatistica vinhos Syrah (safras 1 e 2); 16.1 -
Escrever e submeter 1 documento técnico com resultados das duas tecnologias estudadas; 3.1 - Realizar analise
estatistica e preparar tabelas e graficos com resultados; 5.1 - Escrever e submeter 1 artigo com ensaio de Chardonnay;
6.1 - Elaborar 12 vinhos Chardonnay (1 safra) 4 tratamentos em triplicata

Tipo de Dispéndio: Dispéndio:
EQUIPAMENTO E MATERIAL PERMANENTE EQUIPAMENTOS E MATERIAIS PERMANENTES
Descricao:

Titulador automatico de SO2

Justificativa:

Titulador de diéxido de enxofre, importante para a composicao do vinho. o Equipamento auxiliaria na dosagem e
correcao ideal deste composto no vinho, ja que elevadas concentracées podem ser prejudiciais para a composicdo
quimica e sensorial.

Quantidade: Valor Unitdrio:

1 R$ 11.799,00

Sub-Total: Classificacao Economica da Despesa:
R$ 11.799,00 Capital

Importado/Pagamento no Exterior: Origem de Recurso:

N&ao Concedente

Etapas Vinculadas:

11.1 - Elaborar 12 vinhos chardonnay (2 safra); 12.1 - Realizar a caracteriza¢do quimica e sensorial vinho Syrah (1
safra); 13.1 - Analisar quimicamente 12 amostras de chardonnay (2 safra); 18.1 - Elaborar 4 vinhos Syrah nos dois
tratamentos sugeridos (2 safra); 4.1 - Analisar de forma quimica e sensorial vinhos Syrah (2 safra); 6.1 - Elaborar 12
vinhos Chardonnay (1 safra) 4 tratamentos em triplicata; 9.1 - Elaborar 4 vinhos Syrah (1 safra)

Tipo de Dispéndio: Dispéndio:

EQUIPAMENTO E MATERIAL PERMANENTE EQUIPAMENTOS E MATERIAIS PERMANENTES
Descricao:

pHmetro

Justificativa:
A unidade consta apenas com 1 aparelho funcionando, devido a alta demanda na utilizagdo seria necessario um para as
atividades deste projeto, ja que o equipamento é essencial nas andlises de uvas e vinhos

Quantidade: Valor Unitario:

1 R$ 3.207,20

Sub-Total: Classificacao Economica da Despesa:
R$ 3.207,20 Capital

Importado/Pagamento no Exterior: Origem de Recurso:

Nao Concedente
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Etapas Vinculadas:

1.1 - Avaliar o ponto de colheita e Coletar uvas Chardonnay 1 safra; 10.1 - Determinar o ponto ideal de colheita de uvas
Chardonnay (2 safra); 11.1 - Elaborar 12 vinhos chardonnay (2 safra); 12.1 - Realizar a caracterizacdo quimica e
sensorial vinho Syrah (1 safra); 13.1 - Analisar quimicamente 12 amostras de chardonnay (2 safra); 18.1 - Elaborar 4
vinhos Syrah nos dois tratamentos sugeridos (2 safra); 2.1 - Determinar o ponto ideal de colheita e colher uvas Syrah (2
safra); 4.1 - Analisar de forma quimica e sensorial vinhos Syrah (2 safra)

Tipo de Dispéndio: Dispéndio:
EQUIPAMENTO E MATERIAL PERMANENTE EQUIPAMENTOS E MATERIAIS PERMANENTES
Descricao:

Dispensador automatico

Justificativa:
Equipamento necessario para realizacdo das analises quimicas, facilita de forma segura a preparacdo de amostras em
diversos métodos de andlises.

Quantidade: Valor Unitario:

2 R$ 1.470,00

Sub-Total: Classificacao Economica da Despesa:
R$ 2.940,00 Capital

Importado/Pagamento no Exterior: Origem de Recurso:

Nao Concedente

Etapas Vinculadas:

12.1 - Realizar a caracterizacdo quimica e sensorial vinho Syrah (1 safra); 13.1 - Analisar quimicamente 12 amostras de
chardonnay (2 safra); 4.1 - Analisar de forma quimica e sensorial vinhos Syrah (2 safra); 7.1 - Realizar as analises
quimicas e sensoriais de 12 amostras de Chardonnay (1 safra); 9.1 - Elaborar 4 vinhos Syrah (1 safra)

Tipo de Dispéndio: Dispéndio:
EQUIPAMENTO E MATERIAL PERMANENTE EQUIPAMENTOS E MATERIAIS PERMANENTES
Descricao:

Agitador de tubos vortex até 3000rpm

Justificativa:
Estamos sem esse equipamento na unidade e é muito importante para preparacao de amostras que serao analisadas
por espectrofotometro e HPLC.

Quantidade: Valor Unitario:

2 R$ 1.296,13

Sub-Total: Classificacao Economica da Despesa:
R$ 2.592,26 Capital

Importado/Pagamento no Exterior: Origem de Recurso:

Nao Concedente

Etapas Vinculadas:

12.1 - Realizar a caracterizagao quimica e sensorial vinho Syrah (1 safra); 13.1 - Analisar quimicamente 12 amostras de
chardonnay (2 safra); 4.1 - Analisar de forma quimica e sensorial vinhos Syrah (2 safra); 7.1 - Realizar as analises
quimicas e sensoriais de 12 amostras de Chardonnay (1 safra)

Tipo de Dispéndio: Dispéndio:
MATERIAL DE CONSUMO MATERIAL DE CONSUMO
Descricao:

Material de consumo vinicola

Justificativa:
Material necessario para elaboracdo dos vinhos e analise sensorial
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Quantidade: Valor Unitario:

1 R$ 11.618,68

Sub-Total: Classificacao Economica da Despesa:
R$ 11.618,68 Custeio

Importado/Pagamento no Exterior: Origem de Recurso:

Nao Concedente

Etapas Vinculadas:

1.1 - Avaliar o ponto de colheita e Coletar uvas Chardonnay 1 safra; 10.1 - Determinar o ponto ideal de colheita de uvas
Chardonnay (2 safra); 11.1 - Elaborar 12 vinhos chardonnay (2 safra); 12.1 - Realizar a caracterizacdo quimica e
sensorial vinho Syrah (1 safra); 13.1 - Analisar quimicamente 12 amostras de chardonnay (2 safra); 18.1 - Elaborar 4
vinhos Syrah nos dois tratamentos sugeridos (2 safra); 2.1 - Determinar o ponto ideal de colheita e colher uvas Syrah (2
safra); 4.1 - Analisar de forma quimica e sensorial vinhos Syrah (2 safra); 7.1 - Realizar as analises quimicas e sensoriais
de 12 amostras de Chardonnay (1 safra); 9.1 - Elaborar 4 vinhos Syrah (1 safra)

Tipo de Dispéndio: Dispéndio:
MATERIAL DE CONSUMO MATERIAL DE CONSUMO
Descricao:

Material de laboratério

Justificativa:
Reagentes, vidrarias, padrdes - materiais necessario para as analises quimicas e caracterizacao do perfil fendlico e
aromaticos dos vinhos.

Quantidade: Valor Unitdrio:

1 R$ 90.104,47

Sub-Total: Classificacao Economica da Despesa:
R$ 90.104,47 Custeio

Importado/Pagamento no Exterior: Origem de Recurso:

N&ao Concedente

Etapas Vinculadas:

12.1 - Realizar a caracterizacao quimica e sensorial vinho Syrah (1 safra); 13.1 - Analisar quimicamente 12 amostras de
chardonnay (2 safra); 4.1 - Analisar de forma quimica e sensorial vinhos Syrah (2 safra); 7.1 - Realizar as andlises
quimicas e sensoriais de 12 amostras de Chardonnay (1 safra)

RESUMO DOS DISPENDIOS SOLICITADOS

BOLSA DE DESENVOLVIMENTO EM CIENCIA, TECNOLOGIA E INOVACAO R$ 57.600,00
DIARIA NACIONAL R$ 1.400,00
EQUIPAMENTOS E MATERIAIS PERMANENTES R$ 26.764,20
MANUTENCAO DE EQUIPAMENTOS R$ 77.703,82
MATERIAL DE CONSUMO R$ 101.723,15
OUTROS SERVICOS DE TERCEIROS R$ 20.036,49
PASSAGEM NACIONAL R$ 4.000,00
TOTAL GERAL DA SOLICITACAO R$ 289.227,66

Locais de Realizacao da Pesquisa

Pais / Estado / Cidade:
BRASIL / MINAS GERAIS / CALDAS
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Atividade:
Experimentacao laboratorial

Pais / Estado / Cidade:
BRASIL / RIO GRANDE DO SUL / BENTO GONCALVES

Atividade:
Parceria de pesquisa

Propriedade Intelectual

Expectativa de protecao intelectual: Pedido de protecdao intelectual em andamento:
Nao Nao

Documentos Eletronicos
Plano do bolsista PPE-00047-22-Boll.pdf
Outros arquivos PPE-00047-22-Outl.xlsx
Outros arquivos PPE-00047-22-Out2.pdf
Outros arquivos PPE-00047-22-Out3.pdf
Outros arquivos PPE-00047-22-Out4.pdf
Outros PPE-00047-22-Projl.pdf
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http://everest.fapemig.br/files/arq_definitivos/2610/PPE-00047-22//PPE-00047-22-Bol1.pdf
http://everest.fapemig.br/files/arq_definitivos/2610/PPE-00047-22//PPE-00047-22-Out1.xlsx
http://everest.fapemig.br/files/arq_definitivos/2610/PPE-00047-22//PPE-00047-22-Out2.pdf
http://everest.fapemig.br/files/arq_definitivos/2610/PPE-00047-22//PPE-00047-22-Out3.pdf
http://everest.fapemig.br/files/arq_definitivos/2610/PPE-00047-22//PPE-00047-22-Out4.pdf
http://everest.fapemig.br/files/arq_definitivos/2610/PPE-00047-22//PPE-00047-22-Proj1.pdf
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DIARIO DO EXECUTIVO

MINAS GERAIS

FUNDACAO CLOVIS SALGADO - FCS

EXTRATO DE TERMO ADITIVO
1°Termo Aditivo ao Contrato de Prestagdo de Servigos n® 85/2021-
Entre a Fundagdo Clovis Salgado/FCS e Chavek Ltda.-ME;
Objeto: prorrogagdo por 12 (doze) meses, a partir de 29/12/22 ;
Signatarios: Katia Marilia Silveira Carneiro/FCS e Affonso Maria
do Amaral; Processo SEI: 2180.01.0001686/2021-69.

2cm-07 1710599 - 1

EXTRATO DE TERMO DE AUTORIZACAO

Termo de Autorizagdo de Uso n® 186/22-Entre a Fundagdo
Clovis Salgado/FCS e Associagdo de Cultura Franco Brasileira;
Objeto: autorizagdo de uso da Sala Juvenal Dias ; Vigéncia: 02
(dois) meses, a partir da publicagdo do seu extrato na Imprensa
Oficial; Valor: R$ 2.277,00; Signatarios: Katia Marilia Silveira
Carneiro/FCS e Vania Carvalho dos Santos; Processo SEI:
2180.01.0002330/2022-41.

2cm-07 1710393 - 1

FUNDACAO TV MINAS -
CULTURAL E EDUCATIVA

AVISO DE LICITACAO - PREGAO
ELETRONICO 1261561 006/2022
Processo de Compra n°. 1261561 000006/2022. Aquisi¢do de
servidores e workstationspara operacionalizagio do Sistema
de Gerenciamento de Produgdo de Contetido, conforme
especificagdes constantes no Anexo I- Termo de Referéncia, e de
acordo com as exigéncias e quantidades estabelecidas no Edital e
seus Anexos. Sessao do Pregao: 22/11/2022, as 10:00 horas, no
site www.compras.mg.gov.br. Edital disponivel no mesmo site.
Belo Horizonte, 07/11/2022.
2cm-07 1710668 - 1

EMPRESA MINEIRA DE
COMUNICACAO - EMC

EXTRATO 3° TERMO ADITIVO/APOLICE DE
SEGURO N°118474041814, PROCESSO DE
COMPRAS N°3151005 000045/2019

Entre Empresa Mineira de Comunicagio Ltda. EMC e Porto Seguro
Companhia de Seguros Gerais Objeto: apolice para prestagdo de
servigo de seguro contra incéndio, raio, explosdo, vendaval e outros
para assegura os prédios e torres de transmissao localizados no CTAM
(120 metros) e CFTM (40 metros), para assegurar os bens moveis/
equipamentos localizados no CTAM e CTFM, e no edificio Sede da
Empresa Mineira de Comunicagdo Ltda. Vigéncia por mais 12 (doze)
meses, a partir de 24h do dia 24/10/2022 as 24h do dia 24/10/2023.
Valor total para o periodo: R$7.611,16 (sete mil, seiscentos e onze reais
¢ dezesseis centavos). Dotagdo orgamentaria: 3151 13 392 054 4293
0001 339039.69.0.10.1. Assinado em 24/10/2022, Belo Horizonte.

3cm-071710359 -1

EXTRATO DE CONTRATO N° 17/2022

Contrato n® 17/2022 decorrente do Processo deCompras n® 3151005
000029/2022,com fundamento na Dispensa de Licitagio em razio
do valor- Cotagdo Eletronica de Preco. Partes: Empresa Mineira de
Comunicagdo Ltda e Panoramica Elevadores Manutengdo e Pegas
LTDA. Objeto: Contratagdo de empresa especializada na prestagao de
servicos de manutengdo preventiva e corretiva em elevadores Otis/A-
GNC-1310-9A-Mw, incluindo ofornecimento de pegas e acessorios
mediante contrato anual,conforme especificagdes, exigéncias e
quantidades estabelecidas no contrato ena Proposta da Contratada.
Valor total R$ 29.440,00 (vinte e nove mil, quatrocentos e quarenta
reais). Vigéncia: 12 (doze) meses. Dotagdo orgamentaria 3151 04 122
705 2500 0001 339039 210.10.1. Data da assinatura: 04/11/2022, Belo
Horizonte.

3cm-071710352-1

SECRETARIA DE ESTADO DE
DESENVOLVIMENTO ECONOMICO

EXTRATO DE TERMO DE DOACAO

Partes: Secretaria de Estado de Desenvolvimento Econémico de
Minas Gerais e Instituto para o Desenvolvimento de Empresas de
Base Tecnologica Ltda. Objeto: DOACAO, sem 6nus e/ou encargos,
de servigos para a apoio na operagdo do Programa SEED - Startups
and Entrepreneurship Ecosystem Development, referente ao Edital
Seed Gov 2022 (SEI n° 48317593), para a Secretaria de Estado de
Desenvolvimento Econdmico - Sede, desde sua fase de planejamento,
selegdo e aceleragdo das propostas e encerramento do projeto. Vigéncia:
12 (doze)meses a partir da publicagdo. Assinatura: 07/11/2022

3cm-07 1710697 - 1

FUNDACAO DE AMPARO A PESQUISA DO ESTADO DE MINAS GERAIS - FAPEMIG

RESULTADO DE DECISAO PARA HABILITACAO CHAMADA FAPEMIG 10/2021 CADASTRAMENTO DAS FUNDACOES DE APOIO
A Fundagdo de Amparo a Pesquisa do Estado de Minas Gerais - FAPEMIGdivulga o resultado final, em cumprimentoao prazo estabelecido
no Cronograma, de acordo com oitem 6 da CHAMADA FAPEMIG 10/2021 — CADASTRAMENTO DAS FUNDACOES DE APOIO,
referenteaFundagdo de Apoio a Pesquisa e ao Desenvolvimento- FAPED.Apés a andlise do recurso administrativo interposto, a Diretoria de
Planejamento, Gestdo e Finangas, em consonancia com o entendimento e decisao da Comissao de Avaliagao Multidisciplinar da Chamada FAPEMIG
n°® 10/2021, tendo em vista que a parte interessada nao apresentou documentagio suficiente referente ao cumprimento dositens 10.3.7 ¢ 10.4.1, da
Chamada 10/2021,decidiu pelo ndo acolhimentodo recurso apresentado e mantém a reprovagao do cadastramento daFundagao de Apoio a Pesquisa e
ao Desenvolvimento- FAPED,CNPJ 00.849.774/0001-91.0 resultado final da anélise dopedidode cadastramento desta FA, sera publicado no Diario
Oficial do Estado de Minas Geraisem forma de extrato e, na integra, incluindo a relagdo nominal destaFA na homepage da FAPEMIG, no seguinte

enderego: www.fapemig.br.

Ass. Camila Pereira de Oliveira Ribeiro, Diretora de Planejamento, Gestdo e Finangas e Comissao
de Avaliagao Multidisciplinar. Belo Horizonte, 07de novembro de 2022.

[N]

Fundagdo de Apoio (FA) ‘ Sigla

‘ Nivel Cadastral Pleiteado ‘ Resultadoquanto a tipificagdo cadastral ‘

|1 |Fundago de Apoio a Pesquisa ¢ ao Desenvolvimento | FAPED |

Nivel III [Reprovada J

8.cm-07 1710701 - 1

TERMOS DE DESCENTRALIZAGCAO DE CREDITO
ORCAMENTARIO FIRMADOS ENTRE A FAPEMIG E
EPAMIG TDCO N° 0025/22, TDCO N° 0026/22, TDCO
N°0027/22, TDCO N° 0028/22, TDCO N° 0029/22, TDCO
N° 0030/22, TDCO N° 0031/22, TDCO N° 0032/22
TDCO N°0025/22 — Objeto: a execugao do projeto”Manejo agrondmico
da videira chardonnay para a elaboragdo de espumantes na serra da
mantiqueira“; Valor: R$434.232,63 (quatrocentos e trinta e quatro
mil duzentos e trinta e dois reais e sessenta e trés centavos); Vigéncia
48meses; Dot. Orgamentarias: 2071.19.573.068.4498.0001.3.3.50.43.0

.10.1/2071.19.573.068.4498.0001.4.4.50.42.0.10.1

TDCO N° 0026/22 — Objeto: a execugdo do projeto”Desenvolvimento
de produtos biologicos para promover o enraizamento de mudas e
o controle da podriddo radicular da videira®; Valor: R$200.123,24
(duzentos mil cento e vinte e trés reais e vinte e quatro centavos);
Vigéncia: 24 meses; Dot. Orgamentarias: 2071.19.573.068.4498.0001
.3.3.50.43.0.10.1/2071.19.573.068.4498.0001.4.4.50.42.0.10.1

TDCO N° 0027/22— Objeto: a execugdo do projeto”Desenvolvimento e
caracterizagdo de embalagens ativas e revestimentos comestiveis para
controle de maturagdo de queijos artesanais”; R$266.402,25(duzentos
e sessenta e seis mil quatrocentos e dois reais e vinte e cinco centavos);
Vigéncia: 36 meses; Dot. Orgamentarias: 2071.19.573.068.4498.0001.
3.3.50.43.0.10.1/2071.19.573.068.4498.0001.4.4.50.42.0.10.1

TDCO N° 0028/22 — Objeto a execugdo do projeto”Desenvolvimento
de modelo de Sistema Agrovoltaico e programa de capacitagdo,
transferéncia e difusio de tecnologia minas gerais®; Valor:
R$2.700.198,43 (dois milhdes e setecentos mil cento e noventa
e oito reais ¢ quarenta e trés centavos); Vigéncia: 48 meses; Dot.
Orgamentarias: 2071.19.573.068.4498.0001.3.3.50.43.0.10.1/2071.19.
573.068.4498.0001.4.4.50.42.0.10.1—

TDCO N° 0029/22 — Objeto: a execugdo do projeto”’Desempenho
silvicultural e propriedades mecénicas de madeiras de clones de acacia
mangium para produgdo de moveis®; Valor: R$92.202,60 (noventa e
dois mil duzentos e dois reais e sessenta centavos); Vigéncia: 48 meses;
Dot. Orgamentarias: 2071.19.573.068.4498.0001.3.3.50.43.0.10.1/207
1.19.573.068.4498.0001.4.4.50.42.0.10.1

TDCO N° 0030/22 — Objeto: a execug¢do do projeto”Introducdo de
tecnologias enologicas e seu impacto no perfil quimico e aromatico
de vinhos finos produzidos na regido sul de minas gerais™; Valor:
R$289.227,66 (duzentos e oitenta e nove mil duzentos e vinte e sete reais
e sessenta e seis centavos); Vigéncia: 36 meses; Dot. Orgamentarias: 2
071.19.573.068.4498.0001.3.3.50.43.0.10.1/2071.19.573.068.4498.00
01.4.4.50.42.0.10.1

TDCO N° 0031/22 — Objefo & execugdo do projeto”Climatizagio e
armazenamento da banana brs platina produzida no perimetro irrigado
do norte de Minas*;R$346.371,18 (trezentos e quarenta e seis mil
trezentos e setenta e um reais e dezoito centavos);Vigéncia: 36meses;
Dot. Orgamentarias: 2071.19.573.068.4498.0001.3.3.50.43.0.10.1/207
1.19.573.068.4498.0001.4.4.50.42.0.10.1

TDCO N° 0032/22 — Objeto: a execugdo do projeto”’Pastagens bem
manejadas mitigam gases de efeito estufa: estoques de carbono no
residual de pastejo em sistemas rotacionados, continuos, ILP e ILPF
“;Valor: R$1.350.522,56 (um milhdo e trezentos e cinquenta mil
quinhentos e vinte e dois reais e cinquenta e seis centavos); Vigéncia
36meses; Dot. Orgamentarias: 2071.19.573.068.4498.0001.3.3.50.43.0
.10.1/2071.19.573.068.4498.0001.4.4.50.42.0.10.1

Data de Assinatura: 04/11/2022 (exce¢ao TDCO N° 0027/22 assinado
em 07/11/2022) — Participes: Fundagéo de Amparo a Pesquisa do Estado
de Minas Gerais — FAPEMIG e Empresa de Pesquisa Agropecuaria de
Minas Gerais — EPAMIG; Signatarios: Paulo Sérgio Lacerda Beirdo —
Presidente da FAPEMIG e Nilda de Fatima Ferreira Soares — Presidente
da EPAMIG.

14 cm -07 1710499 - 1

EXTRATO DE TERMO ADITIVO
API-00059-21 : Inclusio de Gestora ;

1cm-07 1710567 - 1

EXTRATO DE TERMO ADITIVO
APQ-00997-19 ; 31/12/2022 ; 30/12/2023 ; Prorrogagdo ;

1cm-07 1710223 - 1

EXTRATO DE TERMO DE OUTORGA

cvz ; apq-03596-22 ; aspectos nutricionais e qualitativos da silagem de
cana-de-agticar com inclusdo do algoddo-de-seda (calotropis procera)
; dorismar david alves ; 2071 19 571 001 4009 0001 335043 0 10 1
, 2071 19 571 001 4009 0001 339039 0 10 1, 2071 19 571 001 4009
0001 445042010 1,2071 19 571 001 4009 0001 339041 0 10 1 ; inicio
a partir da publicagao ; duracdo 30 meses ; universidade estadual de
montes claros ; RS 17.066,00 ;

EXTRATO DE TERMO DE RESCISAO AMIGAVEL
APQ-02161-18 ; Termo de Rescisio Amigavel ;

3cm-07 1710676 - 1

EXTRATO DO TERCEIRO TERMO ADITIVO AO CONTRATO
DE PRESTACAO DE SERVICOS N° 009260972.
Contratante: Fundagdo de Amparo a Pesquisa do Estado de Minas
Gerais — FAPEMIG. Contratada: Consorcio Operacional de Transporte
Coletivo de Passageiros por Onibus do Municipio de Belo Horizonte
— TRANSFACIL. CNPJ: 04.398.505/0001-07. Processo SEI:
2070.01.0002192/2020-90. Objeto: Prorrogagdo da vigéncia doContrato
de Prestagdo de Servigos n® 009260972 por mais 12 (doze) meses.
Data de assinatura: 07/11/2022. Vigéncia: A contar de 20/02/2023 a
19/02/2024. Valor global estimado: RS 292.698,00 (duzentos e noventa
e dois mil, seiscentos e noventa e oito reais). Dotagdes Orgamentarias:
2071.19.122.705.2500.0001.3.3.90.49.04.0.10.1;  2071.19.571.001.40
07.0001.3.3.90.49.04.0.10.1;  2071.19.573.001.4008.0001.3.3.90.49.
04.0.10.1; 2071.19.571.001.4009.0001.3.3.90.49.04.0.10.1; 2071.19.
571.001.4010.0001.3.3.90.49.04.0.10.1;  2071.19.571.001.4098.0001
.3.3.90.49.04.0.10.1. Signatarios: Camila Pereira de Oliveira Ribeiro
- Diretora de Plancjamento, Gestdo ¢ Finangas da FAPEMIG e Ana

Flavia Camilo da Silva - Representante legal da Contratada.

4cm-071710243 -1

EXTRATO DE TERMO DE ADITIVO

Extrato do Primeiro Termo Aditivo ao Convéniopara Pesquis
Desenvolvimento e Inovagdo (PD&I) de concessao de cota de b
n° 6.01/2021 que entre si celebram a Fundagao de Amparo a Pesquisa
do Estado de Minas Gerais — FAPEMIG e a Associagdo de Educagao,
Saude e Cultura na qualidade de mantenedora faculdade de Wenceslau
Braz - AESC/FWB. Objeto do presente Primeiro Termo Aditivo a
alteragdo da Clausula Quarta ¢ da Clausula Sétima e a exclusdo da
Clausula Quinta do Convénio PD&I firmado. Data da assinatura:
25/10/2022. Marcelo Gomes Speziali (Diretor de Ciéncia, Tecnologia
¢ Inovagdo da FAPEMIG), Maria Marly Simdes (Presidente) e Débora
Vitoria Alexandrina Lisboa Vilella (Diretora da AESC/FWB).

3cm-07 1710642 - 1

INSTITUTO DE DESENVOLVIMENTO
DO NORTE E NORDESTE DE
MINAS GERAIS - IDENE

EXTRATO DE PUBLICACAO DE 1° TERMO ADITIVO
CONTRATO N° 9315227/2021
Partes: INSTITUTO DE DESENVOLVIMENTO DO NORTE E
NORDESTE DE MINAS GERAIS /IDENE e o Sr. EVANDRO
MONTALVAO PIMENTA. Objeto: Prorrogagdo do contrato de
locagdo do imovel localizado na Rua Treze de Maio, numero 700,
Centro - Municipio de JANUARIA/MG para instalagdo do Escritério

Regional do IDENE. Valor: RS 31.200,00 (trinta ¢ um mil ¢ duzentos
reais)DotagaoOrgamentaria:2421.04.122.705.2500.0001.3390.3611.0.
71.11 Vigéncia: 12 (doze) meses a contar de 01° de Dezembro de 2022.
Data: 07/11/2022. Assinam: Estevdo Della Lucia Gomes — IDENE ¢ o
Sr. Evandro Montalvido Pimenta.

3cm-07 1710483 - 1

EXTRATO DE TERMO ADITIVO
3°TERMO ADITIVO AO CONTRATO N° 9234994/2019

Celebrado entre Instituto de Desenvolvimento do Norte e Nordeste de
Minas Gerais e a Master Empreendimentos e Construgdes Ltda. Objeto:
Fica prorrogado o prazo de vigéncia do contrato n° 9234994/2019
por mais 12 (doze) meses, a contar do dia 21 de novembro de 2022
até 20 de novembro de 2023. O valor estimado para este Termo
Aditivo ¢ R$ 79.528,44 (setenta e nove mil, quinhentos e vinte e oito
reais e quarenta e quatro centavos) para o periodo de sua vigéncia.
Este valor estd consignado na seguinte dotagdo orgamentaria:
2421.04.122.705.2500.0001 - 3390.3611 - 0.71.1.Assinam: Estevdo
Della Licia Gomes pelo IDENE e Fernanda Corréa Machado Mourao
Gongalves pela Master Empreendimentos e Construgdes Ltda.

EXTRATO DE TERMO ADITIVO
2° TERMO ADITIVO AO CONTRATO N° 21131255/2020

Celebrado entre Instituto de Desenvolvimento do Norte e Nordeste de
Minas Gerais e a Perim Iméveis Ltda — Me. Objeto: Fica prorrogado
o prazo de vigéncia do contrato n® 21131255/2020 por mais 12 (doze)
meses, a contar do dia 21 de novembro de 2022 até 20 de novembro
de 2023. O valor estimado para este Termo Aditivo ¢ R$ 45.666,60
(quarenta e cinco mil, seiscentos e sessenta e seis reais e sessenta
centavos) para o periodo de sua vigéncia. Este valor esta consignado
na seguinte dotagdo orgamentaria: 2421.04.122.705.2500.0001 -
3390.3611 - 0.71.1.Assinam: Estevdo Della Liicia Gomes pelo IDENE
e Fausto Perim Monte Alto pela Perim Imoveis Ltda-Me.
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INSTITUTO DE METROLOGIA E
QUALIDADE DO ESTADO - IPEM

3 EXTRATO DE TERMO ADITIVO

ESPECIE: Terceiro Termo Aditivo ao Contrato n® 018/2019, que entre
si celebram o IPEM/MG e a empresa Dindmica Administradora de
Imoveis E Servigos Ltda. Objeto: O presente Termo Aditivo tem por
objeto prorrogar a vigéncia do Contrato Original por mais 12 (doze)
meses e reajustar seu valor conforme IPCA-IBGE. Nova Vigéncia:
27/11/2022 a 26/11/2023. Valor mensal: R$ 1.817,67. Valor anual:
RS 20.353,08. SIGNATARIOS: Pelo IPEM/MG a Sr. Francisco José
da Fonseca e pela contratada o Sr. Jodo de Oliveira Jinior. Data da
assinatura: 04/11/2022. Fiscal do Contrato: Pedro Celso Penido.

3cm-07 1710407 - 1

3 EXTRATO DE TERMO ADITIVO

ESPECIE: Quarto Termo Aditivo ao Contrato n° 9314613/2021 (antigo
contrato n® 023/2018), Processo de Compras 2331032 000059/2021
(antigo n° 2331032 000050/2018 - contrato n® 9197704), de servi¢o
de gerenciamento da manutengdo preventiva e corretiva da frota de
veiculos dos orgaos/entidades do Poder Executivo do Estado de Minas
Gerais, celebrado entre 0o IPEM/MG ¢ a empresa TICKET GESTAO
EM MANUTENCAO EZC S.A. OBJETO: Prorrogar a vigéncia do
Contrato por mais 12 (doze) meses; processar o remanejamento de saldo
do Contrato. NOVA VIGENCIA: 01/12/2022 4 30/11/2023. VALOR da
vigéncia: R$83.333,33 (oitenta e trés mil, trezentos e trinta e trés reais e
trinta e trés centavos); VALOR do remanejamento: R$29.119,36 (vinte
e nove mil, cento ¢ dezenove reais e trinta e seis centavos). DATA DA
ASSINATURA: 04/11/2022. FISCAL DO CONTRATO: Helena Silva
Barbosa.
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COMPANHIA DE SANEAMENTO DO
ESTADO DE MINAS GERAIS - COPASA

COMPANHIA DE SANEAMENTO DE
MINAS GERAIS - COPASA MG
AVISOS DE LICITACAO

LICITACAO N° CPLI. 1120220210
Objeto: execugdo, com fornecimento total de materiais e equipamentos,
das obras e servigos de implantagdo do sistema de esgotamento sanitario
do bairro Tupa, no municipio de Contagem / MG. Dia: 17/01/2023
as 08:30 horas - Local: Rua Carangola, 606 - Térreo - Bairro Santo
Antonio - Belo Horizonte/MG. Mais informagdes ¢ o caderno de
licitagdo poderdo ser obtidos, gratuitamente, através de download no
enderego: www.copasa.com.br (link: licitagdes e contratos/licitagdes,
pesquisar pelo namero da licitagdo), a partir do dia 08/11/2022.

LICITACAO N° CPLIL 1120220213

Objeto: prestagdo de servigos especializados de engenharia para
elaboragdo de projetos basicos de unidades de tratamento de residuos
- UTRs, destinadas a diversos sistemas de abastecimento de dgua da
COPASA MG. Dia: 02/12/2022 as 14:30 horas - Local: Rua Carangola,
606 - Térreo - Bairro Santo Antonio - Belo Horizonte/MG. Mais
informagdes e o caderno de licitagdo poderdo ser obtidos, gratuitamente,
através de download no enderego: www.copasa.com.br (link: licitagdes
e contratos/licitagdes, pesquisar pelo numero da licitagdo), a partir do
dia 08/11/2022.

PREGAO ELETRONICO CPLI N° 05.2022/0566 — PEM
Objeto: Dosador Gravimétrico. Dia da Licitagdo: 23 de novembro
de 2022 as 09:00 horas. Edital e demais informagdes disponiveis a
partir do dia 08/11/22 no site: www.copasa.com.br (link: Licitagdes e
Contratos/Licitagao).

PREGAO ELETRONICO CPLI N° 05.2022/0452 — PEM
Objeto: Tubo PEAD. Dia da Licitagdo: 23 de novembro de 2022 as
08:45 horas. Edital ¢ demais informagdes disponiveis a partir do dia
08/11/22 no site: www.copasa.com.br (link: Licitagdes e Contratos/
Licitagao).

PREGAO ELETRONICO CPLI N° 05.2022/0568 — PES
Objeto: Contratagdo de empresa especializada para disponibilizagdo
de licengas de uso de software do sistema de gerenciamento juridico,
com migragdo e saneamento de dados, customizagdo, implantagdo,
treinamento e suporte. Dia da Licitagdo: 24 de novembro de 2022 as
08:45 horas. Edital e demais informagdes disponiveis a partir do dia
09/11/22 no site: www.copasa.com.br (link: Licitagdes e Contratos/
Licitagdo).

PREGAO ELETRONICO CPLI N° 05.2022/0567 — PES
Objeto: Servigos de carga e descarga de materiais. Dia da Licitagdo:
24 de novembro de 2022 as 09:00 horas. Edital e demais informagdes
disponiveis a partir do dia 09/11/22 no site: www.copasa.com.br (link:
Licitagdes e Contratos/Licitagao).

JULGAMENTO
LICITACAO N° CPLI.1120220189
Objeto: execugdo, com fornecimento parcial de materiais, das obras e
servigos de substitui¢do de Redes de Distribuigdo de Agua na cidade
de Lavras / MG. Julgamento: Vencedora: SERGIO FRANCISCO DOS
SANTOS . Valor: 553.946,12. Data: 04/11/2022.

N RESULTADOS DE LICITACAO
PREGAO ELETRONICO CPLI - N° 05.2022/0529 — PES
Objeto: Licengas perpétuas do pacote Microsoft Office Standard.
Proposta Vencedora: Brasoftware Informatica Ltda. no valor total de
R$ 10.576.000,00.

PREGAO ELETRONICO CPLI - N° 05.2022/0531 — PEM
Objeto: Capacete ¢ Corda Poliamida. Propostas Vencedoras: M&A
Moto Pegas Ltda. para o Lote 01 — Capacete — Exclusivo ME/EPP no
valor total de R$ RS 79.375,00 ¢ Diego Ferreira Silva para o Lote 03 —
Corda Poliamida — Exclusivo ME/EPP no valor total de R$ 57.999,20. O
Lote 02 — Capacete ¢ Lote 04 — Corda Poliamida — Participagao Ampla:
encerrados automaticamente - Item 2.7 do Anexo A4 do Edital.

PREGAO ELETRONICO SPAL - N° 05.2022/3114 — PEM
Objeto: Peroxido de hidrogénio. Resultado: Itens 01-Cota Principal e
02-Cota Reservada foram encerrados. Ndo houve empresas vencedoras,
conforme consta dos autos.

N AVISO DE ADIAMENTO

PREGAO ELETRONICO CPLI N° 05.2022/0544 — PES
Objeto: Manutengdo preventiva, corretiva e qualificagdo com reposigao
de pegas para modulos dos sistemas analiticos. A COPASA MG
informa que o Pregdo Eletronico, objeto acima mencionado, marcado
anteriormente para o dia 07/11/2022 as 09:15 horas, fica adiado para o
dia 24/11/2022 as 09:15 horas. Edital ¢ demais informagdes disponiveis
a partir do dia 09/11/2022 no site: www.copasa.com.br (link: Licitagdes
e Contratos/Licitagdo). Motivo: “Adequagdo no Procedimento
Licitatorio”.

COMUNICADO
LICITACAO N° CPLI.1120220166

Objeto: execugdo, com fornecimento total de materiais, das obras
e servigos de instalagdo da subestagao blindada 13,8 KV - 60 hz, na
ETA - Estagdo de Tratamento de Agua de Frutal / MG. Para esta sessao
ndo compareceram empresas interessadas em apresentar propostas.
Processo encerrado. Data: 07/11/2022.

A DIRETORIA

EDITAL DE CREDENCIAMENTO - CPLI 01/2022
RESULTADO DA SESSAO DE CREDENCIAMENTO
Objeto: Credenciamento de instituigdes financeiras para realizagdo de
operagoes de recebiveis com fornecedores da COPASA MG e sua(s)
subsidiaria(s). Solicitantes: Razdo Social: Minsk Securitizadora
de Titulos Comerciais S.A. e Concreto Fundo de Investimento em
Direitos Creditorios Nao-Padronizados. Data da Sessdo: 31/10/2022.
Publicagdo da Ata: 01/11/2022. Disponivel em: https://www2.copasa.
com.br/Portal ComprasPrd/#/pesquisaDetalhes/2648E00C0026 1 EED9
5D74F842FF180CF. Analise: Vide documento “Quadro de Anélise”.
Habilitagdo - Item 5.1, Pedido de Credenciamento — Anexo. Interposigdo
de recursos - Item 8.1 (Prazo final: 07/11/2022). Resultado: A Equipe de

Pregoeiros, considerando:

a)que a publicidade deste Credenciamento foi feita através do Didrio
Oficial do Estado de Minas Gerais em 24/09/2022, conforme autos;
b)que os envelopes contendo os pedidos de Credenciamento e a
Documentagdo de Habilitagdo foram entregues em 20/10/2020 a
Equipe de Pregoeiros da COPASA MG, conforme autos;

c)que as documentagdes das empresas supracitadas desatenderam ao
Edital e respectivos Anexos; RESOLVE:

1)Indeferir 0 Pedido de Credenciamento apresentado pela empresa
Minsk Securitizadora de Titulos Comerciais S.A.;

2)Indeferir o Pedido de Credenciamento apresentado pela empresa
Concreto Fundo de Investimento em Direitos Creditérios Nao-
Padronizados;

3)Determinar que seja(m) intimada(s) a(s) parte(s) interessada(s)
através da publicagdo do resultado desta andlise.

4)Ap6s decurso do prazo legal a findar-se em 07/11/2022, ndo havendo
interposig@o de recurso, dar andamento a este processo, de acordo com
o estabelecido no item 8.1 do Edital. Belo Horizonte, 07 de novembro
de 2022

28 cm -07 1710678 - 1

COPASA

COMPANHIA DE SANEAMENTO DE
MINAS GERAIS - COPASA MG
EXTRATO DA ATA DA ASSEMBLEIA GERAL
EXTRAORDINARIA 04 DE NOVEMBRO DE 2022

Data, Hora e Local: realizada no dia quatro de novembro do ano de dois
mil e vinte e dois, as 10:00 horas, na sede da Companhia, na rua Mar
de Espanha, 525, Santo Ant6nio, CEP 30330-900, na cidade de Belo
Horizonte/MG. Presentes acionistas com direito a voto na Assembleia
Geral Extraordinaria - AGE, conforme se verifica: (i) pelas assinaturas
no “Livro de Presenga de Acionistas” daqueles que compareceram
fisicamente; (ii) pelo boletim de votos a distancia, divulgado em 03 de
novembro de 2022, por meio do Mapa Sintético Consolidado de Voto
a Distancia, nos termos da Resolugio CVM n° 81/2022; e (iii) pelos
registros de participagdo por meio digital, nos termos da Resolugao
CVM n° 81/2022. Presentes ainda, por meio digital, Sérgio Tuffy Sayeg,
membro do Conselho Fiscal, e Guilherme Augusto Duarte de Faria,
Diretor-Presidente da Companhia, e presencialmente, Katia Roque
da Silva, Chefe da Secretaria Executiva de Governanga. A pedido do
Presidente do Conselho de Administragdo, na forma do paragrafo inico
do artigo 10 do Estatuto Social da Companhia, assumiu a presidéncia
dos trabalhos o Procurador do Estado de Minas Gerais, Danilo Anténio
de Souza Castro, que convidou Katia Roque da Silva para secretaria-lo.
Considerando a existéncia de quorum de instalagdo para deliberagdo
da Ordem do Dia, foi instalada a Assembleia Geral Extraordinaria.
Deliberagdes: apos a discussdo da matéria, foi deliberado, pelo voto
dos acionistas presentes, conforme segue: (i) considerando a rentncia
da Sra. Simone Deoud Siqueira, a partir de 03/11/2022, do cargo de
Conselheira Fiscal titular da Companhia, apds a analise dos respectivos
curriculos e verificagdo dos demais requisitos pertinentes, ¢ de acordo
com a Politica de Indicagdo e Elegibilidade de membros estatutarios
da Companhia, eleger, por maioria, computando os votos contarios,
para membro titular do Conselho Fiscal, indicado pelo Acionista
Majoritario, Juliano Fisicaro Borges, brasileiro, casado, economista,
CPF n° 925.313.186-15, Carteira de Identidade n° M-3.420.614,
residente e domiciliado em Belo Horizonte/MG, na rua Dom Joaquim
Silvério, n® 242, apartamento 103, bairro Coragdo Eucaristico, CEP
30535-620, sendo mantido como seu suplente Lincoln Teixeira Genuino
de Farias, eleito em 29/04/2022. O prazo de atuagdo do Conselheiro
Fiscal, ora eleito, expirara na Assembleia Geral Ordinaria - AGO do
exercicio de 2024 e a posse fica condicionada a: (i) assinatura do Termo
de Posse lavrado nos livros societarios competentes; e (ii) assinatura
de Declara¢ao de Desimpedimento nos termos da legislagao aplicavel.
O representante do acionista Estado de Minas Gerais ressaltou que a
Advocacia-Geral do Estado, como representante formal do acionista
controlador, manifestou-se nesta Assembleia Geral Extraordinaria -
AGE nos termos do Oficio do Comité de Coordenagado e Governanga de
Estatais - CCGE n° 096/2022 de 18/08/2022. Nada mais havendo a ser
tratado, foram os trabalhos suspensos pelo tempo necessario a lavratura
da presente Ata que, lida, conferida, e achada conforme, foi por todos
assinada, sendo sua publicagdo em forma de sumario e com a omissdo
da assinatura dos acionistas, de acordo com o artigo 130 da Lei Federal
n° 6.404/1976. Presidente: Danilo Antdnio de Souza Castro; Secretaria:
Katia Roque da Silva. Belo Horizonte, 04 de novembro de 2022.
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COMPANHIA ENERGETICA DE
MINAS GERAIS - CEMIG

COMPANHIA ENERGETICA DE MINAS GERAIS — CEMIG
GERENCIA DE COMPRAS DE MATERIAIS E SERVICOS
CONTRATOS
Pregdo Eletronico 500-H16681. Contratos: 4500030906/ 4500030907/
4500030908/4500030909/4570018956/4570018957. Objeto: Solugdo
do projeto Disaster Recovery (DR) - Infraestrutura de Rede e
Seguranga. Partes: CEMIG DISTRIBUICAO S.A, CEMIG GERACAO
E TRANSMISSAO S.A. x NTT BRASIL COMERCIO E SERVICOS
DE TECNOLOGIA. Valor: R$9.947.000,00. Prazo: 36 meses a partir

de 01/11/2022. Ass. e Homolog.: 27/10/2022.
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Documento assinado el etrdnicamente com fundamento no art. 6° do Decreto n° 47.222, de 26 de julho de 2017.
A autenticidade deste documento pode ser verificada no endereco http://www.jornal minasgerais.mg.gov.br/autenticidade, sob 0 nimero 3202211072354000140.
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